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Indledning

1 Indledning

1.1 Om denne vejledning

Malgruppe

Betjeningsvejledningen er del af apparatet og indeholder
informationer:

e om sikker drift,

* om renggring og vedligeholdelse,

* om afhjeelpning af forekommende fejl.

Laes og overhold de felgende anvisninger:

* Lees betjeningsvejledningen helt igennem for farste betjening.

* Betjeningsvejledningen skal altid vaere til radighed for
betjeningspersonen pa stedet, hvor apparatet anvendes.

* Indseet de supplerende sider fra producenten.
* Opbevar betjeningsvejledningen i hele apparatets levetid.

* Giv betjeningsvejledningen videre til en eventuel efterfglgende
ejer af apparatet.

Malgruppen for betjeningsvejledningen er betjeningspersonen, som
har til opgave at betjene, renggre og vedligeholde apparatet.

Billeder Alle billeder i denne vejledning er eksempler. Der kan forekomme

afvigelser i forhold til det foreliggende apparat.

Betjeningsvejledning



Indledning

1.1.1 Symbolforklaring

A\
A\

FARE
Umiddelbart truende fare

Manglende overholdelse medfarer dad eller meget alvorlige

kveestelser.

ADVARSEL
Mulig truende fare

Manglende overholdelse kan medfgre dad eller alvorlige

kveestelser.

FORSIGTIG
Farlig situation

Manglende overholdelse kan medfgre lettet til middelsveere

kveestelser.

OBS
Materielle skader

Manglende overholdelse kan medfgre materielle skader.

Anvisninger for bedre forstaelse og betjening af apparatet.

Symbol / markering

Betydning

Liste over informationer.

- Handlingstrin, som skal udfgres i
vilkarlig raekkefglge.

1. Handlingstrin, som skal udfgres i en

2 bestemt reekkefalge.

—> Resultat af eller yderligere information

om en udfgrt handling.

10
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Indledning

1.2 Anvendelse efter bestemmelserne

Dette apparat er udelukkende beregnet til anvendelse til
erhvervsmeessige formal, iseer i erhvervskgkkener.

Dette apparat ma kun bruges med egnet tilbeher til tilberedning af
fgdevarer.

Brug af apparatet til for eksempel falgende formal er forbudt:
e Skylning af service

e Som stilleflade i eller pa apparatet

e Opbevaring af forrad

* Tgarring af viskestykker, papir eller service

* Opvarmning af syre, lud eller andre kemikalier

* Opvarmning af konserves

e Opvarmning af breendbare vaesker

e Opvarmning af rum

* Rengering af luftfiltre

Brug af apparatet er forbudt i falgende lande:

e USA
* Canada
1.3 Garanti

Garantien mistes, og apparatets sikkerhed kan ikke garanteres

lzengere ved:

e ombygninger eller tekniske eendringer pa apparatet

* anvendelse, som ikke er i overensstemmelse med den tilsigtede
brug

e uhensigtsmeessig opstart, betjening eller vedligeholdelse af
apparatet

» fejl, som skyldes manglende overholdelse af denne vejledning.

Betjeningsvejledning
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Sikkerhedsanvisninger

2 Sikkerhedsanvisninger

Drift

Varme overflader

Varme vasker

Defekt apparat

Dette apparat opfylder de relevante sikkerhedsstandarder. Restfarer
ved betjeningen eller farer pa grund af fejlbetjening kan ikke
udelukkes og angives separat i sikkerhedsanvisningerne og
advarselsinformationerne.

Betjeningspersonen skal kende og overholde forskrifterne, som
geelder i omradet.

Folgende personkreds skal vaere under opsyn af en person, som er
ansvarlig for sikkerheden:

e Personer, som fysisk, sensorisk eller mentalt ikke er i stand til eller

mangler viden og erfaring til at betjene apparatet efter
bestemmelserne.

Personen, som foretager opsynet, skal kende apparatet og farerne,
som er forbundet med det.

Barn ma ikke betjene apparatet eller lege med det.

Fare for forbrandinger pa grund af varme overflader
* Beskyt arme og haender med egnede beskyttelseshandsker.
* Lad overfladerne kgle af fgr rengaring.

e Tag varmt service ud med egnede beskyttelseshandsker eller
grydelapper.

e Tag kun beholdere og bageplader ud med egnede
beskyttelseshandsker eller grydelapper.

Fare for skoldning pa grund af varme vasker
* Beskyt arme og heender med egnede beskyttelseshandsker.

* Beholderne skal tages forsigtigt ud og transporteres og temmes
forsigtigt.

Atsningsfare pa grund af fordampende rengeringsmiddel
* Overhold anvisningerne fra rengaringsmiddelproducenten.

* Lad tilberedningsrummet kgle ned til under 60 °C, og renger det
derefter.

Fare for skoldning pa grund af damp
e Beskyt arme og haender med beskyttelseshandsker.
¢ Hold ikke haenderne foran dampkanalen.

 Abn farst tilberedningsrummets dar, s& der er en lille spalte, og
dampen kan sive ud. Abn derefter tilberedningsrummets der helt.

* Tor apparatet fuldsteendigt efter renggring.
Fare for personskader, fordi apparatet er defekt

» Afbryd det defekte apparat fra elforsyningsnettet.

12
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e Brug ikke apparatet, hvis det er defekt.

¢ Lad udelukkende autoriseret specialpersonale reparere apparatet.

Brandsikring Brandfare som folge af tilsmudsning og fedtaflejringer
* Renger apparatet, nar du er faerdig med at bruge det.
e Brug ikke apparatet som friture.

* Rengear regelmeessigt tilberedningsrum og fjern aflagret fedt.

Brandfare pa grund af overophedning

e Opbevar ikke breendbare genstande eller plastbeholdere i
tilberedningsrummet.

Brandbekampelse
» Afbryd apparatet fra elforsyningsnettet ved brand.

e Sluk fedtbrande med en brandslukker af brandklasse F, aldrig
med vand. Sluk andre brande med for eksempel en ABC-slukker,
CO,-slukker eller et egnet slukningsmiddel, som passer til den
foreliggende brandklasse.

Apparat pa hjul Fare for personskader, fordi apparatet er pa hjul

* Bevaeg apparatet kun i forbindelse med renggring eller
vedligeholdelse.

e Brems hjulene under driften.

* Flyt kun apparatet, nar det er tamt.

Fare som folge af ledningsbrud ved kraftig treekbelastning

» Fastger apparatet pa stedet med en kaede til treekaflastning pa
tilslutningsledningen, saledes at tilslutningskablerne ikke udsaettes
for spaending, nar apparatet bevaeger sig. Traekaflastningen skal
veere konstrueret til en traekbelastning pa mindst 0,6 kN.

Utilstraekkelig rengering Atsningsfare pa grund af rengeringsmidler
* Overhold anvisningerne fra rengaringsmiddelproducenten.

* Ved arbejde med setsende renggringsmidler skal der tages
passende forholdsregler.

Fare for at falde pa glatte gulve

* Hold gulvet foran apparatet rent og tart.

Fare for personskader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Rengar forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsfaleren rager
ind i tilberedningsrummet.

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering
* Renger apparatet efter brug.

* Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

Betjeningsvejledning 13



Sikkerhedsanvisninger

Hygiejne

Kernetemperaturmaling

Ukorrekt brug

Renggr ikke huset med meget skurende eller kemisk aggressive
renggringsmidler.

Renggr ikke huset med meget skurende svampe.
Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.
Afkal ikke apparatet pludseligt.

Renggr forsigtigt tilberedningsrummet. Tilberedningsfaleren rager
ind i tilberedningsrummet.

Brug ikke blegende eller klorholdige renggringsmidler eller
desinfektionsmidler.

Fjern ruststeder med skuremidler.

Hold apparatet kalkfrit.

Sundhedsfare pa grund af utilstrakkelig hygiejne

Overhold hygiejneforskrifterne, som gaelder pa stedet.

Fare for kvaestelse pga. overophedet kernetemperaturfgler

Varm ikke kernetemperaturfgleren op over aben flamme.

Materielle skader pa grund af ukorrekt brug

Brug kun originalt tilbeher.

Undervis regelmaessigt betjeningspersonerne.

Varm ikke varmeplader og konservesdaser op.

Deek ikke ventilationsabningerne til.

Brug ikke apparatet ved temperaturer under 4° C.

Fjern kernetemperaturfgleren, far den tilberedte mad tages ud.

Seet kernetemperaturfgleren ind i holderen igen efter brug.

14
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Apparatbeskrivelse

3 Apparatbeskrivelse

Apparatet er en kombidampovn, egnet til de fleste

3.1 Apparatoversigt

3.2 Udstyr

3.2.1 Udstyrskendetegn

tilberedelsesmetoder, som anvendes i erhvervskakkener. Til valgfri

brug af tilberedelsesmedierne varmluft, tryklas damp, enkeltvis, efter
hinanden eller kombineret med fugtig og ter varme.

Figur: Bordapparat

Betjeningsenhed
Indsaetningsstativ
Isoleringsskive
Tilberedningsrummets dar
Dgrhandtag

Aflgbsrende, dar

-~ ® Q O T QO
[ S i (o]

Aflgbsrende, apparat
Kernetemperaturfgler (skjult)
Typeskilt

USB-tilslutning
Damp-udgangsstuds
Luft-indsugningsstuds

* Tilberedningsrummets dgr med hygiejneglas og belysning

e 4-punkts-kernetemperaturfaler
e 1-trins-dgrlukning

e Ydelsesoptimeringsanlaeg (option)

* Tilberedningsrummets dgr, anslag i hgjre side

* Tilberedningsrummets dgr, anslag i venstre side (option)

» Stregkodescanner (option)
e USB-interface

e Ethernet-interface (option)

e Indseetningsstativ

Betjeningsvejledning
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Software

e Tilberedningsprogrammer importfunktion
* Beskyttelse af tilberedningsprogram
* Favoritter

e ChefsHelp

e QualityControl

* VideoAssist

e FamilyMix

* Time2Serve

e PerfectHold

e ClimaSelect plus

* Greenlnside

* Eco-modus

e Steam Exhaust System (SES)

* CombiDoctor

* Perfection

* Ready2Cook

e RackControl

e Forvalg af starttid

*  WaveClean (option)

3.2.2 Barcode Scanner

Stregkoden pa eksempelvis tilberedningsmaterialets indpakning
scannes med Barcode Scanneren og overfgres til apparatet. Og
apparatet sgger efter det passende tilberedningsprogram. Hvis der
findes flere tilberedningsprogrammer, vil de blive vist pa en liste.

Forudseetningen for anvendelsen af Barcodescanneren er, at den er
korrekt tilsluttet og et tilberedelsesprogram gemt med den tilsvarende
ID.

3.2.3 USB-tilslutning

Apparatet har en USB-tilslutning (USB 2.0).
HACCP-protokoller kan eksporteres via USB-tilslutningen.

En tradlgs eller kabelbundet Barcode Scaner (option) kan tilsluttes via
USB-tilslutningen.

3.2.4 HACCP-protokollering

Alle udfgrte tilberedningsprogrammer registreres i HACCP-
protokollen.

16 Betjeningsvejledning
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Dataene eksporteres via USB-tilslutningen.

3.2.5 VideoAssist
Med VideoAssist kan man hente videoer, som forklarer betjeningen
mere detaljeret.

3.2.6 Automatisk rengering WaveClean

Med den automatiske renggring WaveClean renggres og skylles
tilberedningsrummet med en renggringspatron, der er afstemt
specielt efter programmet.

3.2.7 CombiDoctor (selvdiagnoseprogram)
CombiDoctor kontrollerer komponenterne for klimastyring og
renggring vha. et valgbart selvdiagnoseprogram.

3.2.8 HoodIn (option)

HoodIn er en integreret, pladsbesparende dampkondenseringsheette i
kombidampovnen.

3.3 Drifts- og tilberedningstyper

3.3.1 Driftsarter
Manuel tilberedning (myCooking)

Q\P Pa driftsmaden Manuel tilberedning kan enkelte tilberedningstyper og
apparatfunktioner udfares direkte. De forskellige tilberedningstyper og
N OeelNaeM apparatfunktioner kan tilpasses individuelt.

Automatisk tilberedning (autoChef)

ﬁ? Pa driftsmaden Automatisk tilberedning kan gemte
tilberedningsprogrammer udfares og tilpasses ved behov.
autoChef

3.3.2 Tilberedningstyper

Dampning
Dampning er en tilberedningstype, med hvilken maden tilberedes

skansomt ved hjeaelp af vanddamp inden for temperaturomradet fra 30
°C til 130 °C.

<ﬁ‘b Kombidampning
Kombidampning er en tilberedningstype, hvor tilberedningstyperne

dampning og varmluft kombineres. Temperaturomradet gar fra 30 °C
til 250 °C.
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Varmluft

Varmluft er en tilberedningstype, med hvilken tilberedningsmaterialet
tilberedes uden ekstra fugt inden for temperaturomradet 30 °C til 300
°C.

Perfection (regenerering)

Perfection er en tilberedningstype, hvor det kglede
tilberedningsmateriale kortvarigt opvarmes og holdes varmt i et
temperaturomrade fra 30 °C til 180 °C.

Delta-T-tilberedning

Delta T-tilberedning er en tilberedningstype, hvor
tilberedningstemperaturen er afhaengig af tilberedningsmaterialets
kernetemperatur.

Tilberedningstemperaturen er altid hgjere med den indstillede veerdi

(Delta-T-veerdi, difference tilberedningstemperatur) end den aktuelle

kernetemperatur. Den deraf fglgende tilberedningstid er leengere end
ved andre tilberedningstyper.

Delta-T-tilberedning er iseer egnet til skanende tilberedning.
Tilberedningsmaterialet bliver blgdt og saftigt med lavt vaesketab.

Lavtemperatur-tilberedning

Lavtemperatur-tilberedning er en tilberedningstype, hvor
tilberedningsmaterialet tilberedes seerligt skanende i
temperaturomradet fra 30 °C til 100 °C.

Tilberedningstiden er vaesentligt laengere end ved hgjere
temperaturer, der er dog ikke behov for overvagning, og den kan
forleenges betydeligt uden kvalitative forringelser.

Tilberedningsmaterialet bliver blgdt og saftigt med lavt vaesketab.
Bagning

Bagning er en tilberedningstype, hvor tilberedningsmaterialet Igsnes,
tilberedes og brunes med varmluft i et temperaturomrade fra 30 °C til
220 °C. Inden bagningen kan der udfgres en dampinjektion og en
deraf afthaengig hviletid.

3.3.3 Udvidede tilberedningsfunktioner

PérfectHOLD

Med de udvidede tilberedningsfunktionen kan man tilpasse enkelte
tilberedningstrin til det pageeldende tilberedningsmateriale.

Folgende udvidede tilberedningsfunktioner findes:

PerfectHold

PerfectHold er et tilberedningsfunktion, hvor tilberedningsmaterialet,
holdes varmt indtil servering efter den egentligt tilberedningsproces i
et temperaturomrade pa 50 °C til 100 °C i apparatet.

18
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Ready2Cook

L1
®

s

SRackControl2

Ready2Cook (forvarmning)

Den rigtige starttemperatur er vigtig for mange
tilberedningsprogrammer, for eksempel bagning.

Med Ready2Cook kan tilberedningsrummet opvarmes eller afkgles til
den rigtige starttemperatur.

En fuldskeermsvisning visning informerer om statussen under
processen.

Forvalg af starttid

Ved anvendelse af forvalg af starttid kan temperaturen i
tilberedningsrummet fremme veeksten af skadelige bakterier pa
maden, der skal tilberedes. Overhold bestemmelserne for
fgdevarer.

Med forvalg af starttiden kan der indstilles en ventetid indtil
programstart.

Derved kan afbrydelser i produktion og forberedelse undgas.

Apparatet kan fyldes med de forberedte fadevarer, og det gnskede
tilberedningsprogram kan veelges.

Steam Exhaust System (SES)

Ved alle tilberedningsprogrammer med en tilberedningstid pa over 6
minutter er funktionen aktiveret som standard.

Steam Exhaust System (SES) aktiveres kortvarigt fgr afslutnignen af
tilberedningen.

Efter afslutning af tilberedningstiden suger Steam Exhaust System
(SES) dampen ud af tilberedningsrummet. Derefter kan man uden
farer abne tilberedningsrummets dgr.

RackControl2
RackControl er perfekt til roterende tilberedning.

Med den udvidede tilberedningsfunktion RackControl2 kan der
tilberedes forskellige fadevarer, f.eks. kartofler, blomkal, eerter,
gulergdder og kad pa forskellige tidspunkter.

RackControl2 overvager arbejdsforlgbet for de forskellige
tilberedningstider. Nar tilberedningstiden er naet, lyder der et signal,
og tilberedningsmaterialet kan tages ud.

Under en aktiv tilberedningsproces kan den nominelle temperatur
andres, uden skal processen skal standses.

ChefsHelp

Med den udvidede tilberedningsfunktion ChefsHelp kan der tilfgjes et
tilberedningstrin, der hjeelper brugeren videre pa et bestemt tidspunkt
eller hjeelper med informationer via tekst og billeder.
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dClimaSelect™™

FamilyMix

Med den udvidede tilberedningsfunktion FamilyMix vises de
passende tilberedningsprogrammer til de aktuelt indstillede
tilberedningstyper i menuen Aufomatisk tilberedning (autoChef). De
viste tilberedningsprogrammer har det samme tilberedningsklima og
er identiske eller kortere tilberedningstid. Ved at trykke pa et af
forslagene overtages tilberedningstiderne for de pageeldende produkt
i RackControl-funktionen og kan startes efter ganske under
tilberedningen.

Manuel dampning

Med den udvidede tilberedningsfunktion manuel dampning kan
tilberedningsrummets fugtighed @ges under driften.

Manuel dampinjektion kan kun anvendes i tilberedningstyperne
Varmluft og Delta-T-varmluft.

Under dampinjektionen vises restmaengden for denne proces. Efter
der er trykket pa drabesymbolet vises den indstillede nominelle vaerdi
i 3 sekunder.

Hviletid

Med den udvidede tilberedningsfunktion Hviletid kan der indfgjes til
tilberedningstrin, hvor varmen og ventilatoren frakobles programstyret
i en bestemt tid.

QualityControl

Ved at veelge den udvidede tilberedningsfunktion QualityControl
registrerer styringen automatisk tilfgrselsmaengden og tilpasser de
pageeldende tilberedningsparametre i autoChef. Det sgrger for en
konstant fgrsteklasses kvalitet.

Tasten Eftertilberedning

Tasten Eftertilberedning gar det muligt at fortsaette
tilberedningsprocessen efter udlgb af et tilberedningsprogram over et
forinden defineret tidsrum.

Time2Serve

Med den udvidede tilberedningsfunktion Time2Serve er forskellige
produkter feerdige til servering samtidigt.

Servicetiden indstilles. Kombidamperen traeder i kraft, nar en
resterende tilberedningstid for et produkt er naet. Et signal lyder, og
tilberedningsmaterialet indseettes i reekkefelge under en aktiv
tilberedningsproces. Tilberedningstiden er forkortet, og der er opnaet
en besparelse pa ressourcerne.

ClimaSelect plus

Den udvidede tilberedningsfunktion ClimaSelect plus optimerer
klimaet i tilberedningsrummet. Damp tilfares i sma trin, klimaet styres
individuelt.
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3.3.4 Kernetemperaturmaling

Ved kernetemperaturmalingen males temperaturen inden i
tilberedningsmaterialet med en kernetemperaturfoler.

Nar mal-kernetemperaturen nas, afsluttes tilberedningsprocessen
automatisk, eller der skiftes til det neeste trin, hvis programmet har
flere trin.

Anvendelse af kernetemperaturmaling har falgende fordele:
e Lavere energi- og vandforbrug

* Tilberedningstiden bliver ikke for lang

e Lavere vaegttab for tilberedningsmaterialet

* Hgj HACCP-sikkerhed

3.4 Apparatstyring MagicPilot

W?

s E— autoChef Gerétefunktionen myCooking =]

myFavorites , WaveClean

Figur: Hovedmenu

a Tasten Stand-by e Tasten Sprogudvalg
b Informationsliste f Tasten ,Apparatfunktioner”
¢ Taste FlexiHelp g Tast ,autoChef*

d Tast,myCooking*
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Figur: Menuen Automatisk tilberedning, autoChef

Tasten Hovedmenu f Tasten Hjzelp
Tasten Tilbage g Feltet Kategori
Tast autoChef h Pilesymbol Nzeste side

Tasten Stregkodescanner
Informationsliste

O O O T 9

Figur: Menuen Manuel tilberedning

a Tasten Hovedmenu d Tasten Hjeelp

b Tasten Tilbage e Feltet ,Varmluft”

¢ Informationsliste f Pilesymbol Neeste side
22 Betjeningsvejledning
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P

-—— Wave an

f -
-

Figur: Menuen Apparatfunktioner

a Tasten Hovedmenu d Tasten Hjeelp
b Tasten Tilbage e Pilesymbol Neeste side
¢ Informationsliste f Feltet Manuel rengoring

3.5 Pafyldningsmangder

3.5.1 Tallerkenkapacitet ved regenerering

Tilberedningstiden og tilberedningstemperaturen afhanger af antallet
af tallerkener i tilberedningsrummet.

Udferelse Tallerkendiameter
28 cm
623 6
3.5.2 Pafyldningsmaengde
Udferelse pr. plade maks. (kg) pr. apparat maks. (kg)
623 10 20

3.6 Standardindstillingsvaerdier

3.6.1 Standardindstillingsveerdi temperatur

Indstillingsomradet for tilberedningsrummets temperatur er afhaengigt
af tilberedningstypen.

Tilberedningsty | Standardveerdi | Indstillingsomr | ZAndringstrin (°C)
pe (°C) ade (°C)

Dampning 100 30-130 1

Kombidampning 150 30 - 250 1

Varmluft 180 30 -300 1

Regenerering 50 30-180 1
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3.6.2 Standardindstillingsvardi kernetemperatur

Indstillingsomradet for kernetemperaturen er afheengigt af
tilberedningstypen.

Tilberedningsty | Standardveerdi | Indstilingsomr | Andringstrin (°C)
pe (°C) ade (°C)

Dampning 70 0-99 1

Kombidampning 70 0-99 1

Varmluft 70 0-99 1

Regenerering 50 0-99 1

3.6.3 Standardindstillingsvaerdi for tilberedningsrummets fugtighed

Indstillingsomradet for tilberedningsrummets fugt er afhaengigt af

tilberedningstypen.

Tilberedningsty | Standardveerdi | Indstillingsomr | Andringstrin (%)

pe (%) ade (%)

Dampning 100 90 - 110 90-100- 110
Kombidampning | 90 20-100 20-40-70-90-100
Varmluft 100 0-100 0-25-50-75-100
Regenerering 100 0-100 0-25-50-75-100
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4 Betjening af apparatet

@ Ved hjeelp af tasten Hjaelp kan man veelge forklarende videoklip
under VideoAssist.

@ Reduktion af akrylamidvaerdien
Direktivet EU 2017/2158 geelder i Europa siden den 11.04.2018.

Den foregiver, at der skal opnas en muligst lav akrylamidvaerdi
under tilberedning af kartoffelprodukter.

Derfor anbefaler MKN ved kartoffelprodukter:

+ ikke at overskride en tilberedningstemperatur pa 220 °C,
medmindre fadevareproducenten henviser til, at det er uden
risiko for dette produkt.

+ at undga en uforholdsmaessig lang tilberedning.

* muligst at anvende forblancherede produkter.

+ atlaese henvisningerne om tilberedning pa produktens
emballage, hhv. fgdevareproducentens henvisninger.

4.1 Miljovenlig betjening
Denne kombidampovn bruger meget lidt energi, nar den bruges
rigtigt.
Seet energiforbruget ned via:

e Undga vedvarende drift - kombidampovnen varmer meget hurtigt
op, derfor er en vedvarende drift ikke ngdvendig.

* Fyld tilberedningsrummet bedst muligt - brug eventuel en
kombidampovn med et mindre tilberedningsrum.

4.2 Teend og sluk af apparatet

4.2.1 Teend
— Tryk tasten Taend/Sluk ,I/O*pa ,I".
> Apparatet er taendt.
> Styringen begynder opstarten automatisk. Fremskridtsbjaelken
i nederste i touchscreenen viser fremskridtet.
> Hovedmenuen vises efter 1 minut, og apparatet er driftsklart.
4.2.2 Sluk
@ Ventilatoren kan have efterlgb for kaling, apparatstyringen er
stremigs.
— Tryk pa tasten Teend/Sluk ,I/O*pa ,O".
> Apparatet er slukket.
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4.3 Abning og lukning af tilberedningsrummets der

4.3.1 Abn

4.3.2 Luk

)

Figur: Abning af en-trins-derlukning

1.

Drej derhandtaget til venstre eller hgijre.
> Tilberedningsrummets der abner sig.

Hvis derhandtaget slippes, vender den automatisk tilbage til
udgangsstillingen.

2.

Abn tilberedningsrummets der helt.

gl

'

15

[

Figur: Lukning for en-trins-dgrlukning

Forudsatning Dgrhandtaget er i udgangsstillingen

—> Luk tilberedningsrummets dgr med tryk.

> Tilberedningsrummets dar er lukket.

4.4 Iszetning og temning af apparat

A\

FORSIGTIG
Fare for skoldning pa grund af varm vaeske

Saet ikke holderen til fadevarer ind over gjenhgjde, hvis den

indeholder flydende fadevarer.

Brug altid en holder, der passer til fadevarerne. Holderne til
fedevarer skal sta sikkert pa underlagsvinklerne.

Skub altid holderen til fadevarer ind i U-skinnen.
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FORSIGTIG
Materielle skader og personskader ved overskridelse af
pafyldningsmangden

» Overskrid ikke den maksimale pafyldningsmaengde.

@ Det ma ikke anvendes bgjede eller beskadigede
indsaetningsstativer.

4.4.1 Pafyldning

Abn tilberedningsrummets der.

Seet holderen til fadevarerne ind i ophaengningsstellet.
Luk tilberedningsrummets dar.

Start tilberedningsprocessen.

hPobd=

4.4.2 Temning

Abn tilberedningsrummets der.

Tag holderen til fgdevarerne ud.

Fjern alle madrester fra aflgbssien.

Lad tilberedningsdegren sta pa klem med en stor abning.

hrobd=

> Dgrpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

4.5 Menuen Apparatfunktioner

| menuen Apparatfunktionen kan der veelges forskellige funktioner
eller indstillinger.

@ Alle apparatfunktioner findes ogsa i et tilberedningsprogram ved
at trykke pa fanen Bla.
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W

[ E———— autoChef Geratefunktionen m\l/CO(’)kiHQ —=>—d

myFavorites 'i‘ WaveClean

Figur: Hovedmenu

a Tasten Stand-by e Tasten Sprogudvalg

b Informationsliste f Tasten ,Apparatfunktioner®
c Taste FlexiHelp g Tast ,autoChef*

d Tast,myCooking*

@ Apparatinformationerne vises ogsa, uden at der indtastes et
password.

4.5.1 Kontroller hovedmenuen

@ Hovedmenuen kan kontrolleres direkte fra et hvilket som helst
programtrin.

Forudsaetning Abn menuen Tilberedningsprogram eller Indstilling

E 1. Tryk pa Tilbage.
> Forrige menu eller programtrin vises.

2. Gentag om ngdvendigt flere gange.
3. Tryk to gange pa Tilbage.

> Alle programtrin springes over.
> Visningen viser hovedmenu.
4.5.2 Abning af menuen Apparatfunktioner
Forudsaetning Apparatet er teendt

Hovedmenuen vises

— Tryk pa tasten ,Apparatfunktioner®.
> Menuen Apparatfunktioner vises.
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4.5.3 Endring af grundindstillinger

@ Ved indtastning af passwordet "111" kan grundindstillingerne for
betjeningen vises, sendres og eksporteres.

Abning af indstillingsmenu
Forudsatning Menuen Apparatfunktioner abnet

1. Tryk pa feltet ,Indstillinger”.
> Vinduet PIN abnes.

2. Indtast passwordet.
3. Tryk pa tasten Bekraeftelse.

> Menuen Apparatindstillinger vises.
> Grundindstillingerne kan andres.

Udover de funktioner, der beskrives i dette kapitel, findes der
felgende yderligere funktioner.

Audioindstillinger
Valg af lydstyrken for signallydene.
Betjeningsspaerre

Forskellige indstillinger for om og hvornar betjeningsspeerren skal
aktiveres.

Indtastning og a&ndring af kodeordet.

Standby-mode
For at indstille standby-mode skal betjeningsspaerren deaktiveres.

Nar standby er aktiveret, deempes skaermen efter den indstillede tid.
Ovnlyset slukkes.

Indstil baggrundsbelysning

Denne indstilling reducerer skeermens lysstyrke.

CombiDoctor

CombiDoctor kontrollerer komponenterne for klimastyringen og
renggringen vha. et valgbart selvdiagnoseprogram.
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Slet egne tilberedningsprogrammer

Slette samtlige egne oprettede tilberedningsprogrammer.

Indstil enheder
Indstilling af enhederne for temperatur og veeskemasngder.
Det er muligt med temperatur i °C og °F.

Det er muligt med volumen i ml, fl.oz (Imp.) og fl.oz. (U.S.)

Vis fejlhukommelse

Hentning af gemte fejl med henblik pa videregivelse til
servicepartneren.

Importér HansDampf-programmer

Import af eksisterende HansDampf-programmer.
Importér producentkogebog

Import af de kogebager, som procenten stiller til radighed.
Valg kogebog

Valg af de landetypiske kogebgger.

Kogebogsspearre

Speerrefunktion for tilberedningsprogrammer i autoChef.

Indstilling Funktion

Fri Sletning, andring og overskrivelse af
tilberedningsprogrammer er muligt

Speerret AEndringer af tilberedningstrin, f.eks. temperaturforggelser, er
mulige. Neeste gang tilberedningsprogrammet abnes, geelder
de forudindstillede veerdier.

Fuldsteendigt Tilberedningsprogrammet kan kun anvendes pa den made,
speerret som det er gemt. Det er ikke muligt at foretage aendringer.

Eksportér logdata

Eksport af logdata med henblik pa videregivelse til serviceteknikeren.
Indlaes OEM-indstillinger

Der kan indlaeses specielle indstillinger.

Taend eller sluk Gkovisning

Indstilling af funktionen Gkovisning.

Vealg signallyde

Valg af en af de fire mulige signallyde.

Software-opdatering

Opdatering af softwaren via en USB-stick.
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Importér ekstra indhold

Import af ekstra indhold via en USB-stick.

4.5.4 Kald af apparatinformationer

@ | apparatinformationerne findes angivelser angaende software-
og hardwareversionen, apparatets serienummer samt
kontaktdata.

Forudsaetning Menuen /ndstilling vises

—> Tryk pa feltet ,Apparatinformationer®.
—> Vinduet Apparatinformationer vises.
> Apparatinformationerne kan afleeses.

4.5.5 Indstilling af dato og klokkeslat

@ Veer meget opmaerksom pa det viste dato- og
klokkesleetsformat. Indtastningen overtages ikke ved ugyldige

veerdier.

Forudsaetning Menuen /ndstillinger vises

1. Tryk pa feltet ,Indstil dato og tid“.
> Vinduet /ndstilling abnes.
> Tastatur abnes.

2. Indstil dato og tid.
3. Tryk pa tasten Bekreeftelse.

> Tastaturlukkes.
> Dato og tid er indstillet.

4.5.6 Forindstilling af sprogudvalg

@ For sprogudvalget i hovedmenuen kan der maks. veelges 5
sprog.
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De fremhaevede felter er valgte sprog.

Det aktuelt indstillede sprog kan ikke fraveelges.

: Ikke-fremhaevede felter er ikke-valgte sprog.

Forudsaetning Menuen /ndstillinger vises

1. Tryk pa feltet ,Vaelg sprog*.
> Menuen Sprog vises.

2. Veelg eller fraveelg sproget ved at trykke pa landeflagene.

> Det valgte sprog vises.
3. Tryk pa tasten ,OK*.

> Sprogene for sprogudvalget er forudindstilles og kan veelges i
hovedmenuen.

4.5.7 Indstilling af favoritter

| vinduet Indstillinger for favoritter kan man veelge, hvilke visning
betjeningsfeltet skal have efter start af apparatet. Derved begreenses
de anvendelige funktioner for betjeningspersonen.

Forudsatning Menuen Apparatfunktioner abnet

1. Tryk pa feltet Indstillinger for favoritter.
> Vinduet /Indstillinger for favoritter vises.

2. Indstil valsen med den viskebevaegelse pa den gnskede visning.
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3. Tryk pa tasten ,OK".
> Vinduet /Indstillinger for favoritter lukkes.
> Favoritterne er indstillede.

4.5.8 Aktivering og ophaevelse af betjeningsspaerre

@ Displayet speerres ved at trykke og hold fingeren pa
informationslisten eller automatisk uden bergring af disaplet

efter en indstillet tid. Tiden indtil spaerringen af displayet
indstilles pa parameterniveauet.

Aktivering af betjeningsspaerre
Forudsaetning | menuen /ndstilling er funktionen ,Betjeningsspaerre TAND" slaet til

— Kilik pa midten i informationslisten, og hold den trykket nede i 3
sekunder.

> Tasten Hjeelp forsvinder, og symbolet Las vises i
informationslisten.

> Touchscreenen er speerret.

Ophavelse af betjeningsspaerre
Forudsaetning Touchscreenen er spaerret

1. Tryk pa las-symbolet.
> Tastaturet abnes.
2. Indtast passwordet.

> Betjeningsspeerren lases op ved at indtaste passwordet "369".

> Las-symbolet og tastaturet forsvinder. Tasten Hjzelp vises i
informationslisten, og touchscreenen er last op.

4.5.9 Indstil baggrundsbelysning

Figur: Indstil lysstyrke
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Forudsaetning Menuen /ndstillinger vises

1.
2.

3.
4.

Tryk pa feltet ,baggrundsbelysning*.
Menuen Lysstyrke i procent. vises.

> Valsen viser den aktuelle veerdi.
Indstil valsen pa den gnskede vaerdi med viskebevaegelser.
Bekraeft ,,OK".

> Baggrundsbelysning er indstillet.

4.5.10 Indstilling af vandfiltervedligeholdelse

Forudsaetning Menuen /ndstillinger vises

1.

Tryk pa feltet ,Vandfilter vedligeholdelse*.

2.

Menuen Vandfilter vedligeholdelse vises.

> Den indtastede veerdi for, hvornar man skal blive mindet om
vedligeholdelse af vandfilteret, bliver vist.

> Den filtrerede vandmaengde siden sidste filterskift vises.

> Veerdien for vedligeholdelse afvandfilteret kan indtastes med
tastaturet og bekraeftes med feltet ,OK".

4.5.11 Indstillingsmuligheder pa parameterniveauet

Forudsaetning Menuen /ndstillinger vises

1.

o,

Tryk pa feltet ,Parameterindstillinger®.
> Menuen Parameterindstillinger vises.

. Indstil valserne pa den gnskede parameter med viskebevaegelser.

> Betegnelsen pa den valgte parameter vises.

Tryk pa tasten ,Laes".

> Den aktuelle veerdi for den valgte parameter vises.
Slet den aktuelle veerdi med tastaturet.

Indtast den nye veerdi med tastaturet.

Tryk pa tasten ,Skriv".

> Den viste veerdi overtages for denne parameter.

> Parameteren er eendret.
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Grundindstilling for parameter

Apparatet er forudindstillet, nar det udleveres. Veerdierne i den
faglgende liste kan sendres.Veerdierne i den falgende liste kan justeres
i parameterniveauet.

Grundindstilling Parameter | Standardvar | Indstillingsomra | Forklaring
di de
Skaermspeaerre
Skeermspaerre 662 0 0 = deaktiveret Aktivering eller ddeaktivering af
1 = akti t skaermspeerre. Skeermspaerren starter
= axlivere efter en fastlagt tid, hvis der ikke foretages
indtastninger pa touchscreenet mere.
Password 7 111 0— 300 | dette omradet kan passwordet for
grundindstillingerne aendres.
Tilberedningstyper
Forvalgt temperatur 9 100 30°C—130°C Forudindstilling af temperaturen ved
dampning dampning
Forvalgt temperatur 10 150 30°C—250°C Forudindstilling af temperaturen ved
kombidampning kombidampning
Forvalgt temperatur 11 180 30°C—250°C Forudindstilling af temperaturen ved
varmluft varmluft
Forvalgt temperatur 12 130 30°C—180°C Forudindstilling af temperaturen ved
regenerering regenerering
Ready2Cook
Ready2Cook aktiv 607 1 0 = ikke aktiveret Angiver, om forindstillingen er aktiveret
) eller ikke.
1 = aktiveret
Forvarmningsfaktor 4 15 0—30% Ved fuld pafyldning med store masser
Ready2Cook (steg, brad) skal
forvarmningstemperaturen gges, sa
tilberedningsrummets temperatur ikke
falder for meget.
Tilberedning
SES: Anvend ved 624 1 0 = deaktiveret Forindstilling til Steam Exhaust System
afslutning af 1 = aktiveret ved oprettelse af nye
tilberedningsprogram = aktivere tilberedningsprogrammer
met
Meddelelse: Genstart | 697 0 0 =ingen Indstilling for aktion efter afbrydelse af et
efter afbrydelse af forespargsel tilberedningsprogramm
tilberedningsprogram 1= kun
forespargsel hos
AutoChef
2 = forespgrgsel
altid aktiveret
Overtag eendringer 696 0 0 = overtag ikke Automatisk speerring af forprogrammerede
efter afslutning af andringer i slutningen af et
. . 1 = overtag . :
tilberedningsprogram tilberedningsprogramm.
met
MagicHood
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Grundindstilling Parameter | Standardveer

di

Indstillingsomra
de

Forklaring

Efterlgbstid for 5 60 0—600s Efterlgbstid for recirkulationsemheaetten
recirkulationsemhaett efter abning af tilberedningsrummets dar
en

4.5.12 Import af video

Forudszetning WMV-format

Datastarrelse < 50 MB

1. Opret mappen VideosCustom pa en USB-stick.
2. Gem den gnskede video i denne mappe.

L> USB-stick forberedt.

o0k w

Saet USB-sticken i pa Multiport.
Abn menuen Apparatfunktioner.
Abn menuen Indstillinger.
Veelg menuen /Importér videoer.

7. Fealg betjeningsanvisningerne.

> Videoen importeres.

4.6 Grundlzeggende funktioner

4.6.1 Indstilling af tilberedningstemperaturen

@ Temperaturomradet afheenger af tilberedningstypen. Ved en
tilberedningstemperatur uden for det tilladte temperatur bliver

visningen rad.
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Forudseaetning

O " 00h:00m

> 00,00,
5100 %

c b a

Figur: Vinduet Indstilling af tilberedningstemperatur

a Tasten Bekraeftelse ¢ Vinduet /Indstilling
b Valser d Feltet Temperatur

Der er valgt et tilberedningsprogram

1. Tryk pa feltet Tilberedningstemperatur.

> Vinduet /ndstilling vises.
2. Tryk pa feltet Temperatur.
3. Indstil valserne pa den gnskede vaerdi med viskebevaegelser.
> Swipe op eller ned, tilberedningstemperaturen forgges eller
reduceres.
4. Tryk pa tasten Bekreeftelse.

> Vinduet /ndstilling lukkes.

> Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede
tilberedningstemperatur.

> Tilberedningstemperaturen er indstillet.

Betjeningsvejledning
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4.6.2 Indstilling af tilberedningstid og vedvarende drift

Forudseatning

Indstilling af tilberedningstid

IS IRE

00h:20m

00,:20.,
O 90 %

Figur: Indstilling af tilberedningstid

a Tasten OK d Vinduet /ndstilling
b Tasten Tilberedningstid e Feltet Tilberedningstid
¢ Valser f Tasten Start

Tilberedningsprogram valgt

1.

Tryk pa feltet Tilberedningstid.

> Vinduet /ndstilling vises.
Tryk pa tasten Tilberedningstid.
Indstil den gnskede vaerdi pa valserne vha. en viskebevaegelse.

> Op eller ned, tilberedningstiden forlaenges eller reduceres.

. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
> Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede tilberedningstid.

> Tilberedningstiden er indstillet.
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Indstilling af vedvarende drift

§ 150°CH

00h:00m .

00,:00,,
O 90 %

c b a

Figur: Indstilling af tilberedningstid pa vedvarende drift

a Tasten OK d Feltet Tilberedningstid
b Tasten Vedvarende drift e Tasten Start
¢ Vinduet Indstilling

Forudsaetning Tilberedningsprogram valgt

1. Tryk pa feltet Tilberedningstid.

> Vinduet /ndstilling vises.
2. Tryk pa tasten Vedvarende drift.
3. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
> Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede tilberedningstid.

> Tilberedningstiden er indstillet pa vedvarende drift og slutter efter
24 timer.

@ Et tilberedningstrin, som kgrer i vedvarende drift, kan aendres til
en restlabetid.
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4.6.3 Anvend Forvalg af starttid

Figur: £ndring af vinduet Indstilling forvalg af starttid

a Feltet Forvalg af starttid d Tasten Bekraeftelse
b Vinduet Forvalg af starttid e Feltet Starttid
¢ Tasten Ventilator

Forudseaetning Tilberedningsprogrammet er valgt
Menuen Ekstrafunktioner aben

1. Tryk pa feltet Forvalg af starttid.
2. Indstil den gnskede veerdi pa valserne vha. en viskebevaegelse.

> Foretag en viskebeveaegelse op eller ned.

> Starttiden indstilles i minutter og sekunder.
3. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet Forvalg af starttid viser den indstillede starttid.
> Begyndelsen og afslutningen pa starttiden vises i realtid.
> Forvalg af starttid er indstillet tidsstyret.

4.6.4 Indstilling af kernetemperaturen

@ Flere anvisninger til arbejdet med kernetemperaturfgleren findes
i Brug af kernetemperaturfgler.
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Figur: Vinduet Indstilling af kernetemperatur

a Tasten Bekraeftelse ¢ Vinduet /Indstilling
b Valse Temperatur d Feltet Kernetemperatur

Forudseatning Tilberedningsprogram valgt
Tilberedningstid indstillet

1.

Tryk pa feltet Tilberedningstid.

—> Vinduet Indstilling tilberedningstid vises.
Tryk pa feltet Kernetemperatur.

> Vinduet Indstilling kernetemperatur vises.
Indstil den @nskede veerdi pa valserne vha. en viskebevaegelse.

> Foretag en viskebevaegelse op eller ned, kernetemperaturen
forgges eller seenkes.
Tryk pa tasten Bekraeftelse.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
> Feltet Tilberedningstid skifter til feltet Kernetemperatur.

Betjeningsvejledning
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4.6.5 Indstilling af ventilatorhastighed og ventilatoromdrejningsretning

Figur: Indstilling ventilatorhastighed og ventilatoromdrejningsretning

a Feltet Ventilatorindstilling d Vinduet Indstilling

b Valse e Valse Ventilatorhastighed
Ventilatoromdrejningsretning

¢ Tasten OK

Forudsaetning Tilberedningsprogram valgt

1.

2.

3.

4.

Tryk pa feltet Ventilatorindstilling.

> Vinduet Indstilling abnes.

Indstil den gnskede veerdi med valsen Ventilatorhastighed med en
viskebeveegelse.

Indstil den gnskede veerdi med valsen
Ventilatoromdrejningsretning med en viskebeveegelse.

Tryk pa tasten OK.

> Ventilatorhastigheden og ventilatoromdrejningsretningen er

indstillet.
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4.6.6 Anvendelse af perfektion (regenerering)

Forudsaetning

Forudsaetning

o

e——d 100 %

Figur: Vinduet Indstilling tilberedningstype Perfection

a Tasten ,Start” d Feltet Tilberedningstid
b Feltet Tilberedningstype e Feltet Fugtighed
c Feltet Temperatur

Start perfektion

Seet tilberedningsmaterialet i en indsats pa rillen
Daren er lukket

Menuen Manuel tilberedning vises

1. Tryk pa feltet Tilberedningstype Perfektion.

> Vinduet Tilberedningstype vises.
2. Foretag indstillingerne.

> Vinduet Tilberedningstype viser de foretagede indstillinger.

3. Tryk pa tasten ,Start” i informationslisten.

> Apparatet begynder at varme.

> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*.

> Tilberedningstiden opdateres i vinduet Tilberedningstype.
> Perfektion er startet.

Perfektion er afsluttet

Perfektion er startet

Tilberedningstiden er ikke udlgbet

1. Tryk pa tasten ,Stopp“ i informationslisten.

eller
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2. Afvent afslutningen af tilberedningstiden.
> Opvarmningen af apparatet afsluttes.
> Tasten ,Stopp* erstattes af tasten ,Start”.
> Tilberedningstiden stilles tilbage.

> Perfektion er afsluttet.

4.6.7 Anvend PerfectHold

(o

Figur: Vinduet Indstilling PerfectHOLD

a Tasten Fugtighed c Feltet Temperatur
b Feltet Tilberedningstid d Vinduet Indstilling

Forudsetning Tilberedningsprogram afsluttet
Menuen Manuel tilberedning er abnet
Den udvidede tilberedningsfunktion er valgt

1. Tryk pa feltet Temperatur.

2. Indstil valserne pa den gnskede veerdi med viskebevaegelser.

3. Tryk pa tasten Bekreeft.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
4. Tryk pa feltet Tilberedningstid.

> Vinduet /ndstilling vises.
5. Tryk pa tasten Tilberedningstid.

6. Indstil valserne pa den gnskede veerdi med viskebevaegelser.

> Swipe op eller ned, tilberedningstiden foragges eller reduceres.

7. Tryk pa tasten Bekreaeft.
> Vinduet /ndstilling lukkes.

> Vinduet Tilberedningstype viser den indstillede tilberedningstid.

> PerfectHOLD er tidsstyret indstillet.
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4.6.8 Indstil Ready2Cook

Forudseaetning

Ready2Cook

0-1(1)

Figur: Vinduet Parameter Indstillinger ,Ready2Cook*

a Valser d Tryk pa tasten Laes
b Tryk pa tasten Skriv e Visning
¢ Tast Tastatur

Menuen Apparatfunktion abnet

1. Tryk pa feltet Indstillinger.
2. Indtast og bekraeft PIN 111.
3. Tryk pa feltet Parameter indstillinger.
> Menuen Parametre indstillinger vises.
4. Indstil den gnskede veerdi pa valserne vha. en viskebevaegelse.
> Betegnelsen pa den valgte parameter vises.
5. Tryk pa tasten Lees.
> Den aktuelle veerdi vises.
> Taend og sluk for funktionen efter behov.
6. Slet den aktuelle veerdi med tastaturet.
Indtast den nye veerdi med tastaturet.
8. Tryk pa tasten Skriv.

~

> Den viste veerdi overtages.
> Funktionen Ready2Cook er indstillet.

4.6.9 Anvend Steam Exhaust System (SES)

)

Steam Exhaust System (SES) suger automatisk dampen ud af
tilberedningsrummet.

Den er teendt som standard og kan slas fra til individuelle
programmer.
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Figur: Vinduet Valg Steam Exhaust System (SES)

a Felt Steam Exhaust System

Forudseetning Infotrinnet ChefsHelp vist

1. Tryk pa ekstrafunktion.
2. Tryk pa feltet SES.

—> "TAND" -visningen aendres automatisk til "SLUK" og omvendt.
> Funktionen SES er indstillet.

4.6.10 Anvend RackControl2

)

Indstillede parametre sasom tid eller kernetemperatur for
udvalgte riller kan aendres under tilberedningen.
Tilberedninsprocessen afbrydes ikke.

Parametre sasom fugtighed og temperatur for
tilberedningsrummet og bleeserhastighed er tilgaengelige og kan
indstilles.

Disse andringer geelder kun for det igangveerende
tilberedningsprogram og overtages ikke som Forudindstilling.
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Indstilling og start RackControl2

90%

<=3

® X 50

-

a b c

Figur: Vinduet Indstilling tilberedningstid RackControl2

a Feltet Indstillinger
b Feltet Plade
¢ Vinduet Starttid

d Tasten Starttid
e Tasten Bekreeftelse

1(® o01:00 RackTimer 2

Figur: Vinduet Indstilling kernetemperatur RackControl2

a Tasten Bekreeftelse
b Tasten Kernetemperatur
¢ Valser

Forudsaetning Felt Manuel tilberedning er valgt

hrobd=

Tryk pa feltet RackControl2.
Tryk pa feltet Tilberedningstype.
Tryk pa feltet /ndstillinger.

Fa vist den neeste side med en viskebeveegelse opad.

d Feltet /ndstillinger
e Feltet Starttid

> Neeste side med feltet Ventilatorindstilling vises.
Veelg efter behov ventilatorindstilling.

Betjeningsvejledning
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6. Veelg den gnskede rille.
7. Foretag de gnskede indstillinger og bekreeft (se "Indstil
tilberedningstiden", og "Indstil kernetemperaturen").

> RackControl2 til en valgt rille er indstillet.
8. Foretag indstillinger for yderligere riller om ngdvendigt.
9. Tryk pa tasten ,Start” i informationslisten.

> Visningen skifter til ,Aktuel-visning®.

> Apparatet begynder at varme.

> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*“.
> RackControl2 er startet.

Afslut RackControl2

Ready2Cook

Figur: Vinduet Afslutning af RackControl2 far tid

a Tasten Sfopp b Vinduet Indstilling

Forudseetning RackControl2 er startet
Forvarmningstemperatur er ikke naet

1. Tryk pa vinduet RackControl2.

> sidste visning /ndstilling vises.
2. Fa vist den neeste side med en viskebevaegelse opad.
3. Tryk pa feltet Videre.

> Opvarmningen afbrydes.
> RackControl2 startet med den aktuelle temperatur.

48 Betjeningsvejledning

10000008453ABEDKB



10000008453ABEDKB

Betjening af apparatet

4.6.11 Indstil Time2Serve

)

Indstil tilberedningstiden i trin pa 1 minut til maks. 23 timer og 59
minutter.

Den vedvarende drift afsluttes automatisk efter 23 timer og 59
minutter.

| visningen vises timer og minutter.

Rack Control Time2Serve -

Figur: Vinduet Indstilling tilberedningstid Time2Serve

hrobd=

a Valser ¢ Tasten OK
b Tasten Vedvarende drift d Felt Time2Serve

Tryk pa feltet RackControl2.

Tryk pa feltet Tilberedningstype.

Tryk pa feltet Time2Serve.

Indstil den gnskede tid med viskebeveegelser.
> Time2Serve er indstillet.

Foretag indstillingerne for RackTimer, og bekreeft (se ,Anvendelse
af RackControl2").

> RackControl2 er valgt for den valgte plade.
Foretag evt. indstillinger for andre plader.
Tryk pa tasten ,Start” i informationslisten.

> Visningen skifter til ,Faktisk visning*“.

> Apparatet begynder at varme.

> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*.

L> Time2Serve er startet.
> RackControl2 er startet.
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4.6.12 Anvend FamilyMix

START
00R:00m 17-11

Figur: Vinduet Valg af FamilyMix

a Feltet Produktoversigt c Feltet FamilyMix
b Feltet Produkt d Feltet Indstillinger

Forudsaetning Felt Manuel tilberedning er valgt

Tilberedningsprogrammet er indlaest

1. Tryk pa feltet Indstillinger.
2. Tryk pa feltet FamilyMix.
3. Tryk pa feltet Produktoversigt og vaelg produkt.

> Tryk pa feltet Produkt. Produktet er valgt.

> Tryk pa feltet Produktigen: Produktvalg er gemt.
4. Tryk pa tasten ,Start”.

> Visningen skifter til ,Ready2Cook".
> Apparatet begynder at varme.

> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*.
5. Afvent afslutningen af tilberedningstiden.

> Opvarmningen af apparatet afsluttes.
> Tasten ,Stopp* erstattes af tasten ,Start”.
> Tilberedningstiden stilles tilbage.

> Funktionen FamilyMix er indstillet.

4.6.13 Anvend Eftertilberedning

)
)

Ved valg af produkter med forskellig forudindstillet
tilberedningstid kan tilberedningstiden for valgte produkter
forlaenges individuelt.

Eftertilberedning kan indstilles trinvist pa 1 minut op til
maksimalt 5 minutter.
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Forudsaetning

00h:02m  13:44

50°C

(@) "~ 00h:01m

. 00,02,
0100 %

C

Figur: Vinduet Valg af tilberedningstidsforlaengelse

a Tasten Eftertilberedning ¢ Feltet Eftertilberedning
b Tasten Stopp d Feltet /ndstillinger

Tilberedningsprogrammet er valgt
Funktionen RackTimer er indstillet

1. Tryk pa tasten ,Start”.
> Apparatet begynder at varme.
> Tilberedningsprogrammet starter.

> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*“.
2. Tryk pa tasten ,Stopp*“.

> Tilberedningsprogrammet afbrydes.

> Tasten ,Eftertilberedning” kommer frem i informationslisten.

w

Tryk pa tasten ,Eftertilberedning®.
4. Indstil den gnskede tid for eftertilberedningen.

> Tilberedningstiden forgges i 1-minut-trin.

> /Endret tilberedningstid geelder kun for det aktuelle
tilberedningsprogram.

> Det eendrer ikke det gemte tilberedningsprogram.

> Funktionen Eftertilberedning er indstillet.
5. Tryk pa tasten ,Start".

> Tilberedningsprogrammet starter.
> Tilberedningstiden forlaenges til den gnskede tid.
> Funktionen Eftertilberedning udfares.

Betjeningsvejledning
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4.6.14 Indstil Manuel dampning

Forudsaetning

4.6.15 Indstil Hviletrin

)

Figur: Vinduet Indstilling manuel dampinjektion

a Feltet Ventilatorindstilling ¢ Feltet Temperatur
b Feltet Fugtighedsmeengde d Feltet Manuel dampinjektion

Tilberedningsprogrammet er i gang

1. Tryk pa feltet Apparatfunktioner.

> Menuen Apparatfunktioner aben.
2. Tryk pa feltet Manuel dampinjektion.

> Menuen Manuel dampinjektion aben.
3. Indstil den gnskede veerdi pa valserne vha. en viskebevaegelse.

> Op eller ned, tilberedningstemperaturen forgges eller seenkes.
4. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
5. Tryk pa feltet Nominel injektionsmaengde.

> Vinduet /ndstilling vises.
6. Indstil den gnskede veerdi pa valserne vha. en viskebevaegelse.

> Op eller ned, injektionsmaengden forgges eller saenkes.
7. Tryk pa tasten Bekraeft.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
> Manuel dampinjektion er indstillet.

Funktionen Tilfaj hviletrin er til hver en tid mulig.

Uden at gemme, geelder trinnet kun for det aktuelle
tilberedningsprogram.
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Forudsaetning

PerfectHold

ChefsHelp

Figur: Vinduet Indseet hviletrin

a Tasten Start b Feltet Hviletrin

Menuen Automatisk tilberedning abnet
Tilberedningsprogrammet er valgt

1.
2.

5.

Veelg funktionen Nye trin.
Tryk pa feltet Hviletrin.

> Menuen Manuel tilberedning kommer frem.
Foretag indstillingerne.

> Indstil tilberedningstype.
> Indstil temperatur.
> Indstil tid.

> Indstil fugtighed.
Tryk pa tasten ,Start".

> Hviletrin er tilfgjet det aktuelle program.

> Hviletrin er ikke gemt i tilberedningsprogrammet.
Gem tilberedningsprogrammet.

> Huviletrin er gemt i tilberedningsprogrammet.

4.6.16 Anvend QualityControl

)

)

QualityControl er en automatisk optimering af tilberedningstid
via automatisk temperaturjustering. Det optimerer
forvarmningsprocessen.

Den er teendt som standard og kan slas fra til individuelle
programmer.

De enkelte indstillinger forbliver gyldige for alle
tilberedningsprogram, indtil der sker en aendring.
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Forudsaetning

a ——== yalityControl: %
-
N —
o ¥

Figur: Vinduet ValgQualityControl

a Felt QualityControl

Menuen Apparatfunktioner abnet

-_—

. Tryk pa feltet ,Indstillinger*.
2. Indtast og bekraeft PIN 777.
> Feltet QualityControl vises.

Teend og sluk for funktionen efter behov.
4. Tryk pa feltet QualityControl.

w

> Visningen ON skifter automatisk til OFF og omvendt.
> Funktionen QualityControl er indstillet.

4.6.17 Anvend Tilberedning ved lav temperatur

BORBOMS (2:30

Figur: Vinduet Indstilling tilberedningstype L T-tilberedning

a Tasten ,Start” d Feltet Tilberedningstid
b Feltet Tilberedningstype e Feltet Fugtighed

¢ Feltet Difference
tilberedningstemperatur
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Forudsaetning

Forudsaetning

Start tilberedning ved lav temperatur
Tilberedningsmateriale pa indsatsen til pladen
Kernetemperaturfgler sat i

Dar lukket

Menuen Manuel tilberedning vises

1. Tryk pa feltet Tilberedingstype ,LT-tilberedning*.

> Vinduet , Tilberedningstype“ vises.
2. Foretag indstillingerne.

> Vinduet ,Tilberedningstype*“ viser de foretagede indstillinger.

3. Tryk pa tasten ,Start” i informationslisten.

> Apparatet begynder at varme.

> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*“.

> Tilberedningstiden opdateres i vinduet , Tilberedningstype®.
> LT-tilberedning er startet.

Afslut tilberedning ved lav temperatur
Tilberedning ved lav temperatur er startet
Tilberedningstiden er ikke udlgbet

1. Tryk pa tasten ,Stopp” i informationslisten.
eller
2. Afvent afslutningen af tilberedningstiden.
> Opvarmningen af apparatet afsluttes.
> Tasten ,Stopp“ erstattes af tasten ,Start”.
> Tilberedningstiden stilles tilbage.

> Tilberedning ved lav temperatur er afsluttet.
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4.6.18 Anvendelse af Delta-T-tilberedning

Forudsaetning

Forudsaetning

b——pa= W
¢ v OE@

- -C
d 70 M

™ ---°C
o —=15 100 %

Figur: Vinduet Indstilling tilberedningstype Delta-T-tilberedning

a Tasten ,Start” d Feltet Kernetemperatur
b Feltet Tilberedningstype e Feltet Fugtighed

¢ Feltet Difference
tilberedningstemperatur

Start af Delta-T-tilberedning
Tilberedningsmateriale pa indsatsen til pladen
Kernetemperaturfgler sat i

Dar lukket

Menuen Manuel tilberedning vises

1. Tryk pa feltet Tilberedningstype ,Delta-T-tilberedning®.

> Vinduet , Tilberedningstype“ vises.
2. Foretag indstillingerne.

> Vinduet ,Tilberedningstype*“ viser de foretagede indstillinger.

3. Tryk pa tasten ,Start” i informationslisten.
> Apparatet begynder at varme.
> Tasten ,Start” erstattes af tasten ,Stopp*“.

> Tilberedningstiden opdateres i vinduet , Tilberedningstype®.

> Delta-T-tilberedning er startet.

Afslutning af Delta-T-tilberedning
Delta-T-tilberedning startet
Tilberedningstiden er ikke udlgbet

1. Tryk pa tasten ,Stopp“ i informationslisten.

eller
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2. Afvent afslutningen af tilberedningstiden.
> Opvarmningen af apparatet afsluttes.
> Tasten ,Stopp* erstattes af tasten ,Start”.
> Tilberedningstiden stilles tilbage.

> Delta-T-tilberedning er afsluttet.

4.6.19 Anvend Barcode Scanner

Forudsaetning

Figur: Vinduet Valg stregkodescanner

a Tasten Stregkodescanner

Stregkodescanner tilsluttet

1. Tryk pa tasten Stregkodescanner.
2. Indlaes stregkoden.

> Der sgges efter produktet.
> Tilberedningsprogrammet indlaeses.
> Funktionen Stregkodescanner anvendes.

4.6.20 Isatning og udtagning af USB-stick

Forudsaetning

Forudsaetning

Isaetning af USB-stick

USB-stick med mindst 2 GB og maks. 32 GB ledig hukommelse (ikke
inkluderet i leveringsomfanget)

USB-stick ikke skrivebeskyttet

— Saet USB-sticken i.

> USB-sticken er parat efter maks. 20 sekunder.
Udtagning af USB-stik
Eksport eller import af dataene er afsluttet

—> Tag USB-stikket ud.
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4.6.21 Forbered USB-stik til eksport og import

Forudsaetning USB-stickren er formateret
USB-sticken er ikke skrivebeskyttet

1.
2.

Opret mappestrukturen til import og eksport.
Opret en mappe med navnet ,autoCheflmages®.

> Dataudveksling af billeder i PNG-formatet, oplasning pa 95x69
pixels, maksimal oplgsning 150KB.
Opret en mappe med navnet ,FCBrowserFiles®.

> Dataudveksling af tekst i HTML-formatet.
Opret en mappe med navnet ,FCimport®.

> Dataudveksling af kogebager.

. Opret en mappe med navnet ,MMIContent".

> Importér dataudveksling af ekstra indhold.
Opret en mappe med navnet ,MMiUpdate".

> Dataudveksling af opdateringsfiler.

> Efter oprettelsen af mappestrukturen er USB-sticken parat til brug.

4.6.22 Eksport af HACCP-protokol

Forudsztning USB-sticken er sat i

)

Logget pa i apparatindstillinger med password

1.

Tryk pa feltet ,Eksportér HACCP*.

-

5.

Veelg tidsrummet for protokollerne.
Tryk pa tasten OK.

> Vinduet Betjeningsanvisninger abnes.

. Tryk pa tasten OK.

> HACCP-protokollen eksporteres til USB-sticken.

> Vinduet OK abnes.
Tryk pa tasten Bekraeftelse.

> Vinduet Bekraeftelse lukkes.

HACCP-protokollen kan ogsa overfares til et
kokkenstyresystem.
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4.7 Brug af kernetemperaturfaler

A\

A\

)
)

ADVARSEL
Fare for personskader, fordi kernetemperaturfogleren kan
eksplodere

* Ved overophedning af malespidsen kan
kernetemperaturfeleren eksplodere.

* Varm aldrig kernetemperaturfgleren op med en lighter eller
andre varmekilder.

FORSIGTIG
Fare for forbrandinger pa grund af varme overflader

* Hold kernetemperaturfgleren ved handtaget, fijern den fra
den mad, der skal tilberedes, og leeg den forsigtigt i
holderen.

+ Beskyt arme og haender med egnede beskyttelseshandsker.

Det er altid muligt at foretage en kernetemperaturmaling, nar
kernetemperaturfgleren er sat i tilberedningsmaterialet. Bade for
eller efter en tilberedningsproces hhv. under et tidsstyret
tilberedningstrin.

Kernetemperaturmaling anbefales ved alle tilberedningstyper for
at opna et optimalt resultat.

4.7.1 Maling med 4-punkts-kernetemperaturfoler

Figur: Malefgler med fire malepunkter

—> Saet kernetemperaturfgleren helt ind i maden, der skal tilberedes.

— Stik kernetemperaturfgleren ind i det tykkeste sted pa
tilberedningsmaterialet.

— Stik kernetemperaturfgler lige ved siden af benet, hvis
tilberedningsmaterialet indeholder ben.

—> Stik kernetemperaturfgleren ind pa tveers, hvis
tilberedningsmaterialet har en aflang form, sa det undgas at lave
et hul i midten.

— Stik kernetemperaturfgleren ind i siden af kgllen ved fjerkree.
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4.7.2 Kernetemperaturmaling ved frosset tilberedningsmateriale

Figur: Boring af indstikskanal med handbor

Bor en indstikskanal med handboret.
Leeg fedevarerne pa bagepladen eller i en beholder.

1.
2.
3. Skub bagepladen eller beholderen ind i apparatet.
4.

Saet kernetemperaturfaleren ind i maden, der skal tilberedes.

4.7.3 Visning af kernetemperatur ved tidsstyret tilberedningsproces

©)

14:.09

55} 7€

a Tasten Kernetemperatur b Visning Kernetemperatur

Forudsaetning Kernetemperaturfeleren er i tilberedningsmaterialet
Tidsstyret tilberedningsproces er i gang

1. Tryk pa tasten Kernetemperaturi tilberedningstrinets visning.

> Den aktuelle kernetemperatur vises i 5 sekunder.

4.7.4 Visning af kernetemperatur uden for tilberedningsprocessen

Forudsaetning Kernetemperaturfoler i tilberedningsmaterialet

1. Abn menuen Apparatfunktioner.
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2. Tryk pa den anden side pa tasten ,Mal kernetemperatur®.
> Kernetemperaturen vises.

4.8 Manuel tilberedning (myCooking)

| driftsarten Manuel tilberedning findes tilberedningstyper og andre
funktioner. Valget af en af disse komponenter opretter automatisk et
tilberedningsprogram med et trin.

Indstillinger som tiliberedningstyper, tilberedningstemperatur og
tilberedningstid fastlaegges, og tilberedningstrinet enten startes eller
gemmes.

4.8.1 Abning af menuen Manuel tilberedning
Forudseetning Apparatet er teendt

Hovedmenuen vises

— Tryk pa tasten ,Manuel tilberedning®.
> Menuen Manuel tilberedning vises.

4.8.2 Oprettelse af tilberedningsprogram

Forudsetning Tilkobling af apparat
Menuen Manuel tilberedning vises
Tilberedningstype valgt

1. Tryk pa feltet Tilberedningstemperatur.
> Vinduet /ndstilling vises.

-

180°C

o
, 00,00,
6 100%0L >

2. Indstil den gnskede veerdi pa valserne med viskebevaegelser.
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3. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
4. Tryk pa feltet Tilberedningstid.

> Vinduet /ndstilling vises.

— P i

00h:20m mun

00,:20,,
O  90% A

5. Tryk pa tasten Vedvarende drift eller tasten Tilberedningstid eller
tasten Kernetemperatur.

6. Indstil den gnskede veerdi pa valserne med viskebevaegelser.

7. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
8. Tryk pa tilberedningsrumfugtighed.

> Vinduet /ndstilling vises.

9. Indstil den gnskede veerdi pa valsen med viskebeveaegelser.
10.Tryk pa tasten OK.
> Vinduet /ndstilling lukkes.
11.Skift til den naeste side med viskebevaegelser, og foretag de
yderligere indstillinger.
12.Tryk pa feltet Ventilator.

> Vinduet /ndstilling vises.
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13.Indstil ventilatorhastigheden og ventilatoromdrejningsretningen.

14.Indstil den gnskede veerdi pa valserne med viskebevaegelser.
15.Tryk pa tasten OK.

> Vinduet /ndstilling lukkes.
> Tilberedningsprogramtrinet kan startes.

Tip Tilberedningstypen kan ogsa eendres under indtastningen af
tilberedningstrinet.
« Tryk pa feltet Tilberedningstype.

= Valgmulighederne vises.
+ Klik pa den nye tilberedningstype.

= Standardveerdierne for den valgte tilberedningstype vises.
» Tilpas veerdierne.
= Tilberedningstypen for dette tilberedningstrin er aendret.

4.9 Oprettelse og administration af egne tilberedningsprogrammer

| menuen Manuel tilberedning findes tilberedningstyper og andre
funktioner. Med denne komponent kan man oprette egne
tilberedningsprogrammer.

OBS
Materielle skader pa grund af mistede data

Gem egne tilberedningsprogrammer regelmaessigt pa et
eksternt hukommelsesmedier, f.eks. en USB-stik.

4.9.1 Oprettelse af tilberedningsprogram

Oprettelse af tilberedningsprogram-trin
Forudsaetning Menuen Manuel tilberedning vises

1. Tryk pa feltet for den gnskede tilberedningstype.
> Farste trin i tilberedningsprogrammet oprettes.

—> Visningen til tilberedningsprogram-trinet viser ,Trin 1 af 1.
2. Tilpas de gnskede indstillinger for det farste trin.

> Tilberedningsprogrammets farste trin er oprettet.
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Tilfojelse af tilberedningsprogramtrin
1. Den naeste side abnes med en viskebevaegelse.

> Neaeste side vises.

START ‘ Q)

UOR00mN 14:01

2. Tryk pa feltet ,Indseet trin foran®.
eller
3. Tryk pa feltet ,Indseet trin bagefter*.

> Vinduet ,Nyt trin“ abnes.
4. Veelg tilberedningstypen eller funktion ved at trykke pa vinduet.

> Visningen af vinduet til tilberedningsprogram-trin viser den
aktuelle position for det nye trin i tilberedningsprogrammet.
5. Tilpas trinets indstillinger.

> Nyt trin er tilfgjet.

Sletning af tilberedningsprogram-trin

@ Huvis tilberedningsprogrammet kun bestar af et trin, kan det ikke
tilsluttes. Funktionen er ikke aktiv.

1. Veelg trinet.
2. Den naeste side abnes med en viskebevaegelse.

> Trinets neeste side vises.
— | 3. Tryk pa feltet ,Slet trin“.
u > Vinduet Slet vises.
4. Tryk pa tasten ,Ja“.

> Trinet slettes.

> Positionerne for de resterende trin i tilberedningsprogrammet
opdateres.

> Trinet er slettet.

4.9.2 Lagring af tilberedningsprogram

OBS
Materielle skader pa grund af mistede data

Gem egne tilberedningsprogrammer regelmaessigt pa et
eksternt hukommelsesmedier, f.eks. en USB-stik.
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Oprettede tilberedningsprogrammer kan gemmes fgr start eller
efter afslutning af tilberedningsprogrammet.

&) @&

For at gemme et tilberedningsprogram skal der mindst veere
fastlagt et tilberedningsprogram og en kategori.

Figur: Tilberedningsprogram i vinduet Gem

a Feltet ,Navn e Tasten ,Tilbage®
tilberedningsprogram"”

b Feltet ,Kategori® f Ppilesymbol ,Neeste side”

¢ Feltet ,Underkategori® g Tasten ,Gem*

d Feltet ,Billede” h Feltet ,Gem

tilberedningsprogram*

Forudseetning Tilberedningsprogrammet er oprettet og vises

1.

Klik pa registeret Ekstrafunktioner.
> Vinduet Register er abnet.

2. Tryk pa feltet ,Gem tilberedningsprogram®.

> Vinduet Gem er abnet.

> Gem efter indtastningerne.

Lagring af navn pa tilberedningsprogram

1.

Tryk pa feltet ,Navn tilberedningsprogram"”.
> Menuen Tastatur vises.

2. Indtast de gnskede programnavnene med tasterne.
3. Tryk pa tasten OK.

> Menuen Tastatur lukkes.
> Programnavnet vises i vinduet Gem.
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Oprettelse af kategori

1.

Tryk pa feltet ,Kategori*.

> Menuen Automatisk tilberedning vises.
Tryk pa feltet med den gnskede kategori.

> Kategorien er indstillet.
> Menuen Automatisk tilberedning lukkes.
> Kategorien vises i vinduet Gem.

Oprettelse af underkategori (option)

1.

Tryk pa feltet ,Underkategori*.

> Menuen Underkategorivises.
Tryk pa feltet med den gnskede underkategori.

> Underkategorien er indstillet.
> Menuen Underkategorilukkes.
> Underkategorien vises i vinduet Gem.

Tilordning af billede (option)

1.

w

Tryk pa feltet ,Billede®.

> Menuen Billede vises.

Veelg foto ved at trykke.

Veelg lagringsstedet for fotoet.

Tryk pa tasten ,Fotos i apparatet” eller tasten ,Fotos pa USB-
stick®.

> Der er valgt et foto.

> Menuen Billede lukkes.

> Navnet pa fotoet vises i vinduet Gem.

Tilordning af video (option)

1.

g

Tryk pa feltet ,Video®“.

> Menuen Video vises.

Veelg videoen ved at trykke.

Veelg lagringsstedet for fotoet.

Tryk pa tasten ,Videoer i apparatet” eller tasten ,Videoer pa USB-
stick”.

> Video er valgt.

> Menuen Video lukkes.

> Navnet pa videoen vises i vinduet Gem.

Tilordning af opskrift (option)

1.

Tryk pa feltet ,Opskrift”.

> Menuen Opskrift vises.
Tryk pa feltet ,Tom opskrift".
Veelg lagringsstedet.

66

Betjeningsvejledning

10000008453ABEDKB



10000008453ABEDKB

Betjening af apparatet

4. Tryk pa tasten ,Opskrifter i apparatet” eller tasen ,Opskrifter pa
USB-stick".

> Der er indstillet en opskrift.
> Menuen Opskrift lukkes.
> Navnet pa opskriften vises i vinduet Gem.

Valg af favoritter (option)
1. Tryk pa feltet ,Synlige favoritter*.

> Menuen Synlige favoritter vises.
2. Tryk pa tasten ,Ja“ eller tasten ,Nej*.

> Med Ja vises i tilberedningsprogrammet i favoritmenuen.

Valg af tilberedningsmaterialets egenskaber (option)
1. Tryk pa feltet ,Dybfrostvare”.

> Menuen Dybfrostvare vises.
2. Tryk pa tasten ,Ja“ eller tasten ,Nej*.

> Med Ja veelges tilberedningsmaterialet som dybfrostvare.

Tilordning af identifikation (option)
1. Tryk pa feltet ,Identifikation®.

> Menuen /dentifikation vises.
2. Indtast Barcoden med tastatur.

eller
3. Indlees med Barcode scanner.

> Scan stregkoden, og tilordn tilberedningsprogrammet eller
tilberedningsmaterialet.

Valg af QualityControl
1. Tryk pa feltet ,QualityControl“.

> Menuen QualityControl vises.
2. Tryk pa tasten ,Nej“.
> QualityControl er slukket for tilberedningsprogrammet.
3. Tryk pa ,Ja“
> Med Ja er tilberedningsprogrammet oprettet for en minimal
maengde af tilberedningsmateriale.

> QualityControl tilpasser tilberedningstiden automatisk til en hgjere
ileegning.

4.9.3 Eksport af tilberedningsprogram

Allerede eksporterede tilberedningsprogrammer pa USB-sticken
overskrives.
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Forudsatning Tilberedningsprogram abnet
Tilberedningsprogram gemt
USB-sticken er sat i

1. Klik pa registeret Ekstrafunktioner.

> Vinduet Register er abnet.
2. Tryk pa feltet ,Eksportér tilberedningsprogrammer®.

> Vinduet Betjeningsanvisninger abnes.

3. Lees de viste betjeningshenvisninger.
4. Tryk pa tasten OK.

> Tilberedningsprogrammet eksporteres til USB-sticken.

> Vinduet OKvises.
5. Tryk pa tasten OK.

> Vinduet Register ekstrafunktioner lukkes.
> Tilberedningsprogrammet er eksporteret.

4.10 Automatisk tilberedning (autoChef)

| driftsarten Automatisk tilberedning findes alle

tilberedningsprogrammer, der er gemt i apparatet. Valget af

tilberedningsprogrammer sker via menuen Automatisk tilberedning.
4.10.1 Abning af menuen Automatisk tilberedning

Forudsaetning Tilkobling af apparat
Hovedmenuen vises

—> Tryk pa tasten ,autoChef".
> Menuen Automatisk tilberedning vises.

4.10.2 Sggning og abning af tilberedningsprogram

Segning og abning af tilberedningsprogram via kategori

Der kan sgges efter tilberedningsprogrammerne i menuen Aufomatisk
tilberedning via kategorier og underkategorier.

68 Betjeningsvejledning

10000008453ABEDKB



Betjening af apparatet

10000008453ABEDKB

@ Pile-symboler i et vindue viser altid en naeste eller forrige side.
Den pagaeldende side abnes med en viskebevaegelse opad eller
nedad.

Forudsetning Tilkobling af apparat
Hovedmenuen vises

1. Tryk pa tasten ,autoChef*.

> Menuen Automatisk tilberedning vises.
2. Tryk pa feltet med den gnskede kategori.

> Menuen Underkategori vises.
3. Tryk pa feltet med den gnskede underkategori.

> Menuen Recept vises med alle recepter i underkategorien.
4. Tryk pa feltet med den @gnskede recept.

> Tilberedningsprogrammet er valgt og indlaeses.
> Trinene for tilberedningsprogrammet vises.
> Tilberedningsprogrammet er abnet.

Segning og abning af tilberedningsprogram i kogebogen

| kogebogen gemmes alle tilberedningsprogrammer i alfabetisk
reekkefelge i en liste.

Figur: Vinduet Sag tilberedningsprogram

a Tast autoChef

Forudsezetning Tilkobling af apparat
Hovedmenuen vises

1. Tryk pa tasten ,autoChef*.

> Menuen Kategori vises.
2. Tryk pa tasten ,autoChef* i informationslisten.

> Vinduet aufoChefvises.
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@\ 3. Tryk pa feltet Seg tilberedningsprogram.
> Vinduet Sgg vises.
4. Indtast bogstaverne i det s@gte navn pa tastaturet.

> | vinduet Resultat viser en filtreret liste.
5. Tryk pa feltet med det s@gte navn.

> Tilberedningsprogrammet er valgt og indleeses.
> Trinene for tilberedningsprogrammet vises.
> Tilberedningsprogrammet er abnet.

4.10.3 Start for tilberedningsprogrammet

@ Det aktuelle trin i tilberedningsprogrammet fremhaeves. Efter
afslutningen rykker det efterfglgende trin automatisk op i
visningen.

Forudsatning Tilberedningsprogrammet er abnet

1. Tryk pa tasten ,START" i informationslisten.
> Tilberedningsprogrammet starter.
> Tasten ,START" skifter i informationslisten til tasten ,STOPP*

> Resterende tid for tilberedningsprogrammet vises i tasten
~STOPP*.

> Tilberedningsprogrammer et startet.

4.10.4 Afslutning af tilberedningsprogram

Forudsaetning Tilberedningsprogrammet er startet
Tiden for tilberedningsprogrammet er ikke udlgbet

1. Tryk pa tasten ,STOPP* i informationslisten.
eller
2. Afvent afslutningen af tilberedningstiden.
> Tilberedningsprogram afsluttet.
> Tasten ,STOPP* skifter i informationslisten til tasten ,START"
—> Tilberedningsprogram er afsluttet.

Hvis tilberedningsrummets dar ikke abnes, fortsaetter
ventilatoren med at kgre i intervaller pa lavt trin. Der opnas en
ensartet tilberedningshvile.

&)

Hvis den igangveerende tilberedningsproces standses manuelt,
vises under bestemte betingelser vinduet
Tilberedningsprogrammet blev afbrudt.

&)

Derefter har du mulighed for at fortsaette eller afslutte
tilberedningsprogrammet.
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4.10.5 Tilpasning af tilberedningsprogram

)

&) @&

Forudsaetning

Forudsaetning

Fanen findes kun i tilberedningsprogrammerne eller visningen af
tilberedningstrinene. Ved at trykke pa den giver fanen hurtig
adgang til dens funktioner.

Det aktuelle trin i tilberedningsprogrammet fremhaeves og kan
tilpasses. Samtlige indstillinger i et trin kan tilpasses.

Efter indstillingen kan det tilpassede tilberedningsprogram
gemmes. Tilberedningsprogrammet overskrives, hvis der ikke
angives et nyt navn pa tilberedningsprogrammet.

Tilpasning af tilberedningsprogram efter programstart
Tilberedningsprogrammet er startet
Tilberedningsprogrammet ikke udlgbet

1. Tilpas indstillingerne for det aktuelle trin.
> AEndringerne af trinet traeder i kraft med et samme.

> /Endringerne af trinet vises.
2. Tryk pa feltet ,Videre®.

> Det aktive trin afsluttes.

> Neeste fglgende trin startes.

> Trinene i vinduet /ndstillinger rykker op.
> Tilberedningsprogrammet er tilpasset.

Tilpasning af tilberedningsprogram fer programstart
Tilberedningsprogrammet er abnet
Tilberedningsprogrammet ikke startet

1. Tilpas forskellige trin.
2. Brug en viskebevaegelse (swipe) til det pageeldende trin.
3. Tilpas trinets indstillinger.

> /Endringerne af trinet vises.
> Tilberedningsprogrammet kan startes uden at gemme.

> Hyvis eendringerne skal gemmes, skal man fortseette med det
naeste trin.
4. Tryk pafanen Gron.

> Vinduet Fane er abnet.
5. Gem tilberedningsprogrammet.

—> Alle tilpasninger af tilberedningsprogrammet gemmes.
> Det gemte tilberedningsprogram er tilpasset.
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4.10.6 Sletning af tilberedningsprogram

Forudsatning Tilberedningsprogram abnet
Tilberedningsprogram ikke startet

1. Tryk pa registeret Ekstrafunktioner.

> Vinduet Register er abnet.
2. Tryk pa feltet ,Slet tilberedningsprogram®.

> Vinduet Slet vises.

START
00h:24m 113.55

3. Tryk pa tasten ,Ja“.
> Tilberedningsprogrammet slettes.

—> Vinduet Bekraeftelse vises.
4. Tryk pa tasten Bekreeftelse.

> Registeret Ekstrafunktioner|ukkes.
> Tilberedningsprogrammet er slettet.

4.10.7 Eksport og import af tilberedningsprogram

Eksport af tilberedningsprogrammer

Ved eksporten eksporteres alle egne oprettede
tilberedningsprogrammer i kogebogen.

@ Allerede eksporterede tilberedningsprogrammer pa USB-sticken
overskrives.

Forudszetning USB-sticken er sat i
Menuen Automatisk tilberedning abnet
Egne oprettede tilberedningsprogrammer er gemt i kogebogen

1. Tryk pa tasten ,autoChef* i informationslisten.

> Vinduet aufoChef abnes.
2. Tryk pa feltet ,Eksporér tilberedningsprogrammer®.

> Vinduet Betjeningsanvisninger abnes.
> Laes de viste betjeningshenvisninger.
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3. Tryk pa tasten OK.

> Alle egne oprettede tilberedningsprogrammer kan eksporteres

fra kogebogen til USB-sticken.

> Vinduet Bekraeftelse vises.
4. Tryk pa tasten OK.

> Luk vinduet Bekreeftelse.
> Tilberedningsprogrammerne er eksporteret.

Import af tilberedningsprogrammer

Under importen suppleres kogebogen med de nye
tilberedningsprogrammer.

@ Eksisterende tilberedningsprogrammer kan overskrives eller
filnavnet pa de importerede tilberedningsprogrammer far et
preefiks.

Forudsaetning USB-sticken er sat i
Menuen Automatisk tilberedning abnes.

1. Tryk pa tasten ,autoChef” i informationslisten.

> Vinduet aufoChef abnes.
2. Tryk pa feltet ,Import af tilberedningsprogrammer*.

> Vinduet Betjeningsanvisninger abnes.
> Leaes de viste betjeningshenvisninger.
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3. Tryk pa tasten Bekraeftelse.

> Alle tilberedningsprogrammer pa USB-sticken importeres til
kogebogen.

> Vinduet Beljeningsanvisning vises.
4. Tryk pa tasten ,OK".

> Tilberedningsprogrammerne er importeret.

4.11 VideoAssist

4.11.1 Visning af video

Forudsatning Der er gemt videoer pa apparatet.

1. Abn menuen Apparatfunktioner.
2. Abn menuen Vis videoer.

3. Veelg videoen ved at trykke.
4. Tryk pa tasten Bekreeftelse.

— Videoen afspilles.

4.11.2 Sletning af video

Forudsatning Menuen Vis videoer er abnet.

1. Tryk pa feltetSletning.

> Feltet Slet bliver markt.
2. Tryk pa videoer, der skal slettes.

> Bag betegnelsen pa videoen vises symbolet Slet.
> Hyvis der trykkes pa videoen igen, slettes valget af denne video.
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3. Tryk pa feltet Bekreeftelse.
> De markerede videoer slettes.

4.12 Pauser og driftsafslutning

Sluk for apparatet, nar driften er slut samt i pauser.

4.12.1 Udferelse af hygiejneskylning efter leengere driftspause

Forudseaetning

Forudsaetning

Far apparatet bruges skal vandledningerne i apparatet og pa
opstillingsstedet skylles af hygiejniske grunde.

Driftspause pa over 2 dage
GN beholdere, bageplader og riste fijernet fra tilberedningsrummet
Intet tilberedningsmateriale i tilberedningsrummet

1. Skyli 1 minut med AutoShower (se ,Start af AutoShower®).
2. Aktivér tilberedningstypen Dampning i 7 minutter ved 100 °C.

Driftspauser pa over 7 dage
GN beholdere, bageplader og riste fjernet fra tilberedningsrummet
Intet tilberedningsmateriale i tilberedningsrummet

1. Skyl i 5 minutter med AutoShower (se ,, Start af AutoShower®).
2. Aktivér tilberedningstypen Dampning i 1 time ved 100 °C.

Betjeningsvejledning
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5 Rengering og vedligeholdelse af apparatet

A\

A\

FORSIGTIG
Fare for forbrandinger pa grund af varme overflader

Lad overfladerne kgle af fgr rengaring.

OoBS
Materielle skader pa grund af pludselig afkeling

Afkal ikke apparatet pludseligt.

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

FORSIGTIG
Atsningsfare pa grund af rengeringsmidler

Overhold anvisningerne fra renggringsmiddelproducenten.
Ved arbejde med aetsende rengagringsmidler skal der tages
passende forholdsregler.

5.1 Forebyggelse af korrosion

Hold apparatets overflader rene og i kontakt med luften.

Fjern kalk-, fedt-, stivelse- og proteinbelaegninger fra apparatets
overflader.

Fjern saltansamlinger.

Dele af rustfrit stal ma kun komme i kontakt med meget
syreholdige fedevarer, krydderier, salt eller lignende i kort tid.

Undga, at overflader af rustfrit stal adelaegges af andre metaldele
som for eksempel stalspartel eller tradbgrster af stal.

Undga kontakt med jern og stal som for eksempel staluld og
stalspartler.

Brug ikke blegende og klorholdige renggringsmidler.

Rengear kontaktfladerne med vand.

5.2 Fjernelse af ruststeder

Fjern nye ruststeder med et mildt skuremiddel eller fint slibepapir.
Fjern altid ruststederne fuldstaendigt.

Sarg for, at der fri adgang til luft pa de behandlede steder i mindst
24 timer. | denne tid skal der dannes et nyt beskyttelseslag, og
derfor méa der ikke vaere kontakt med fedstoffer, olie eller
fedevarer.
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5.3 Renggring af huset

Forudsaetning Apparatet er slukket og afkalet

— Rengor huset med varmt vand og almindeligt opvaskemiddel.

5.4 Rengering af derhandtag, betjeningselementer og betjeningsfolie

OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renggr ikke overfladerne med meget skurende eller kemisk
aggressive renggringsmidler.

* Rengar ikke overfladerne med meget skurende svampe.

Forudsatning Apparat spaendingslgst

— Renger dgrhandtag, betjeningselementer og betjeningsfolie med
en fugtig klud og almindeligt opvaskemiddel.

5.5 Rengering af touchscreen

OBS
Materielle skader pga. ukorrekt renggring

« Touchscreenen ma ikke rengares med kraftigt skurende eller
kemiske aggressive renggringsmidler.

* Touchscreenen ma ikke renggres med kraftigt skurende
svampe.

@ Der er beregnet en renggringstid pa 10 sekunder.
Touchscreenen kan ikke betjenes i denne tid.

Forudseetning Menuen Apparatfunktion vises

1. Tryk pa feltet ,Renger touchscreen®.
> Touchscreenen reagerer ikke laengere pa bergringer.
> Vinduet Renggring vises.

> Renggringstiden opdateres.
2. Touchscreenen renggres inden for 10 sekunder.

> Vinduet Rengaring lukkes.
> Menuen Apparatfunktion vises.
> Touchscreenen er rengjort.

Betjeningsvejledning
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5.6 Renggring af derpakning

)
)

oBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

Animalske fedtstoffer sammen med hgje temperaturer kan
gdelaegge derpakningen pa kort tid ved manglende
vedligeholdelse.

* Rengear regelmaessigt dgrpakningen.

* Brug ikke aggressive renggringsmidler.

Ved automatisk og halvautomatisk renggring rengares
darpakningens yderside ikke.

Dgrpakningen skal renggres seerskilt.

Hvis apparatet hovedsageligt bruges til stegning, skal
derpakningen ogsa renggres i driftspauserne.

— Rengor dgrpakningen med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel, nar driften er slut.

5.7 Renggring af tilberedningsrummets dor

A\

FORSIGTIG
Fare for forbrandinger pa grund af varme overflader

+ Lad overfladerne kale af far renggring.

OBS

Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering af
overfladen

» Brug ikke skurende renggringsmidler eller klude.

* Brug ikke grillrens.

oBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renger ikke overfladerne med meget skurende eller kemisk
aggressive renggringsmidler.
* Renger ikke overfladerne med meget skurende svampe.

5.7.1 Rengering af der med hygiejneglaslag

—> Fjern kalkrester pa glasruden med eddike eller citronsyre.
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5.8 Rengering af damp-udgangsstudsen

OoBS
Materielle skader pa grund af aflejringer

» Kontrollér damp-udgangsstudsen og de tilsluttede
rerledninger for aflejringer.

@ Brug flydende renggringsmiddel med hajst 20% natron- eller
kalilud.

Det er ikke ngdvendigt at skylle af med vand.

Figur: Renggring af damp-udgangsstudsen

1. Undersgg damp-udgangsstudsen og de tilsluttede rarledninger for

aflejringer.
2. Sprgijt flydende renggringsmiddel ind i damp-udgangsstudsen.

&)

Geelder ikke for indbygningsapparater.

5.9 Rengoring af recirculationsemhatten (ekstraudstyr)

FORSIGTIG
Brandfare pa grund af snavs og fedtbelagninger

* Rengear afdeekningen efter brug.
+ Overhold renggringsanvisningerne.

FORSIGTIG
Fare for forbraendinger pa grund af varme overflader

+ Lad overfladerne kgle af far rengering.

FORSIGTIG
Fare for personskader pa grund af skarpe kanter

» Beer sikkerhedshandsker.

Overhold informationerne om rengaring og pleje af
recirculationsemhaetten i vedligeholdelsesvejledningen.

= B> B P
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5.10 Afkalkning af apparatet

)

Fyld specialafkalkningsmiddel i sprgjtepistolen for at foretage
manuel afkalkning.

Forudsaetning Tilberedningsrummets temperatur er mindre end 40 °C

Tilberedningsrummet er rengjort

1. Fortynd specialafkalkningsmidlet med vand i et forhold pa 1:2.
Spraijt det fortyndede specialafkalkningsmiddel ind i
tilberedningsrummet.

Lad det virke i 30 minutter.

Skyl tilberedningsrummet grundigt.

Undersgg tilberedningsrummet for kalkrester.

Gentag eventuelt afkalkningen.

Abn tilberedningsrummets der, og lad den sta pa klem med en
stor abning indtil naeste brug.

N

NOo ok w

> Dgrpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.

5.11 Automatisk rengering af tilberedningsrummet med WaveClean

(option)

A\
)

&) @

FORSIGTIG
Atsningsfare

Hold tilberedningsrummets der lukket under renggringen.

Anvendelse af uegnede renggringsmidler medferer skader pa
apparaterne. MKN er meget opmaerksomme pa at kunne tilbyde
et renggringsmiddel, som pa den ene side har en kraftig
rengaringseffekt og pa den anden side ikke angriber og
beskadiger varmluftsdamperen. Derfor anbefaler vi udelukkende
at anvendes vores renggringsmiddel. MKN heefter ikke og
patager sig intet ansvar for skader, som skyldes uegnede
renggringsmidler. | forbindelse med dette kan der ikke rejses
krav over for MKN, heller ikke inden for garantien eller
garantiydelsen.

Det er ikke tilladt at kale temperaturfgleren ned for at starte
rengagringsproceduren hurtigere. Med henblik pa en effektiv
rengaring skal hele tilberedningsrummet kales ned til 60 °C.

Afheengigt af det valgte rengeringstrin kan ventilatoren standse i
op til 60 minutter. Dette er ikke en afbrydelse af rengaringen
med en del af rengaringsprogrammet.
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@ Den automatiske tvangsskylning aktiveres i falgende situationer.
* Renggringen afbrydes manuelt. Inden for de farste 10
minutter af rengaringen fgrer en afbrydelse ikke til en
automatisk tvangsskylning.
* Renggringen afbrydes automatisk pa grund af en fejl.
* Kombidamperen slukkes og teendes igen under renggringen.
Den automatiske tvangsskylning begynder efter genstarten.

@ Hvis den automatiske tvangsskylning afbrydes, begynder den
forfra igen.

Det er ikke muligt at starte et tilberedningsprogram, fgr den er
afsluttet.

5.11.1 Forberedelse af rengering

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

Forudszetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet

1. Fjern madrester fra tilberedningsrummet.

> Aflgbssien er ren.

2. Lad kun indsaetningsstativet blive i tilberedningsrummet ved
bordmodeller, og lad kun reolvognen blive i tilberedningsrummet
ved stdende apparater.

3. Luk tilberedningsrummets dgr.

5.11.2 Valg af rengeringstrin

@ Trods forskellige rengaringstider bruger alle rengaringstrin den
samme maengde vand.

Tip  Ved en automatisk renggring om natten anbefaler vi
rengaringstrinene ,normal“ eller ,extra“. Pa den made sikres en
tilstraekkelig tarring.

Forudsaetning Apparatet er teendt
Hovedmenuen vises

1. Tryk pa Apparatfunktion.
2. Tryk pa symbolet WaveClean.
3. Veelg renggringstrin.

> Vinduet Betjeningsanvisning vises.
4. Tryk pa tasten Bekreeftelse.

—> Vinduet Udvalg rengoringstrin vises.
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5. Tryk pa tasten ,START STOPP*.

> Tilberedningsrummet kgles eventuelt, indtil der er naet en
rengg@ringstemperatur pa 60 °C.

5.11.3 Isatning af rengeringspatron

@ Brug kun renggringspatroner med ubeskadiget voksforsegling.

Nar voksforseglingen er beskadiget, kan renggringsmidlet
komme ud i renggringskredslgbet far tid eller ikke oplgses helt,
sa det ikke leengere kan garanteres, at renggringen er udfart
korrekt.

Brug farst rengeringspatroner efter opfordring.

@ Renggr aldrig apparatet automatisk uden renggringspatron.

Figur: Indsaetning af renggringspatron i holder
Forudsaetning Renggringspatron er forseglet og ubeskadiget

Abn tilberedningsrummets der.

Abn deekslet pa rengaringspatronen.

Seet renggringspatronen i holderen pa luftstyrepladen.
Luk tilberedningsrummets dgr.

hobd=

5.11.4 Start af automatisk renggring

@ Rengear aldrig apparatet automatisk uden renggringspatron.

82 Betjeningsvejledning

10000008453ABEDKB



10000008453ABEDKB

Rengering og vedligeholdelse af apparatet

Forudsatning Vandtilslutningen er abnet

Apparatet er teendt

Rengearingstrin valgt
Renggringspatron er sat ind
Tilberedningstemperaturen er pa 60 °C

—> Tryk pa tasten ,START STOPP*.

> Visningen viser restlgbetid.

5.11.5 Afbrydelse af automatisk rengering

1.

Tryk pa tasten ,STOPP*.

> Den automatiske renggring er afbrudt.

> Der udfgres en automatisk udfert tvangsskylning, der ikke kan

afbrydes.

—> Efter aflgb tag patronen ud efter opfordringen.

2.

Tag den tomme renggringspatron ud.

5.11.6 Afslutning af automatisk rengering

FORSIGTIG

A [Etsningsfare

Drabemeengder kan indeholder setsende bestanddele, derfor
skal der traeffes egnede beskyttelsesforanstaltninger.

Forudseetning Automatisk skylning er afsluttet efter afbrydelse af
renggringsprogrammet, eller renggringstiden er gaet

1.
2.
3.

Abn tilberedningsrummets der.

Tag den tomme renggringspatron ud.

Skyl grundigt eventuelle rester af renggringsmiddel eller
skyllemiddel ud med handbruseren.

Luk tilberedningsrummets dar.

> Nar tilberedningsrummets der er blevet lukket, afsluttes
renggringsprogrammet.

Eventuelle drabemaengder i renggringsvandet pa bunden foran

apparatet skal skylles veek med en blgd vandstrale.

Abn tilberedningsrummets der, og lad den sta pa kiem med en

stor abning indtil neeste brug.

> Dgarpakningens levetid forlaenges.
> Der samler sig ikke fugt og veede i tilberedningsrummet.
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5.12 Manuelt renggring af tilberedningsrum

5.12.1 Forberedelse af tilberedningsrummet

OBS
Materielle skader pa grund af utilstraekkelig rengering

* Renger ikke apparatet med hgjtryksrenser eller vandstrale.

Forudszetning GN-beholdere, bageplader og riste er fiernet fra tilberedningsrummet

1. Fjern madrester fra tilberedningsrummet.

> Aflgbssien er ren.
2. Lad kun indsaetningsstativet blive i tilberedningsrummet.
3. Luk tilberedningsrummets dgr.

5.12.2 Start af renggringsprogram

Forudseetning Apparatet er teendt

— Tryk pa Manuel rengaring.

5.12.3 Ibledsatning med rengoeringsmiddel

A\

FORSIGTIG
Farlig situation

Manglende overholdelse kan fare til personskader af lettere eller
middel grad.

* Beer beskyttelsesdragt.

* Baer andedraetsveern.

OBS
Materielle skader pa grund af overskridelse af den
anbefalede indvirkningstid

+ Lad ikke renggringsmidlet traekke lzengere end fastsat af
programmet.

1. Menufeltet viser anvisningen ,|Iblgdsaetning med
renggringsmiddel*

2. Anvend beskyttelsesdragt, beskyttelsesbriller og

beskyttelseshandsker

Abn tilberedningsrummets der.

4. Sprgijt rengeringsmiddel ind i tilberedningsrummet,
varmeregisteret og ventilatorhjulet.

w
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5.12.4 Indvirkning af rengeringsmiddel

—> Luk tilberedningsrummets der.
> Indvirkningstiden starter.

> Visningen viser den resterende tid indtil trinet ,Skyl
tilberedningsrum®.

5.12.5 Skylning af tilberedningsrum

Forudsatning Renggringsprocessen er afsluttet

1. Abn tilberedningsrummets der.

2. Skyl det grundigt med handbruseren gennem abningerne i
luftstyrepladen.

3. Skyl tilberedningsrummet grundigt i 3 minutter med handbruseren.

4. Luk tilberedningsrummets dar.

5.12.6 Torring af tilberedningsrummet

Forudseetning Tilberedningsrummets dar er lukket

1. Tarreprocessen starter automatisk.

@ Tilberedningsrummet opvarmes.

2. Efter afslutning af tarreprocessen lyder der et signal.

> Visningen viser ,End®.
3. Abn tilberedningsrummets dgr, sa der er en spalte, indtil neeste
anvendelse.

> Dermed forleenges derpakningens levetid.
> Der ophobes ikke fugtighed i tilberedningsrummet.

5.13 Af- og pamontering af luftstyreplade

FORSIGTIG
Fare for klemning pga. roterende ventilator

» Inden arbejder pa apparatet skal det sikres, at apparatet er
speendingslgst.
* Apparatet ma ikke anvendes uden luftstyreplade.

Afmontering af luftstyreplade
Forudseetning Apparatet er koblet spaendingslgst

1. Fjern kernetemperaturfgleren fra holderen.

2. Tag det hgjre og venstre indseetningsstativ ud.
3. Fjern vandtillabsrgret med veerktgj.

4. Tag luftstyrepladen af bolten.
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Montering af luftstyreplade

Saet luftstyrepladen pa boltene.

Luk den gverste las med veerktgj.

Luk de nederste lase med veerktgj.
Montér vandtillabsrgret med veerktgj.
Seet hgjre og venstre indsaetningsstativ .
Seet kernetemperaturfgleren i holderen.

ok wWwhN >

5.14 Kontrol af apparatet

5.14.1 Udfarelse af visuel kontrol

OoBS
Materielle skader pa grund af utilstraskkelig kontrol

« Udfgr kontrollen i henhold til kontrolintervallerne.

* Lad en kvalificeret betjeningsperson udfgre kontroller.

» Ved skader eller tegn pa slid skal kundeservice straks
kontaktes, og apparatet ma ikke anvendes laengere.

Forudseetning Apparatet er koblet spaendingsfrit
Tilberedningsrummet er tomt og rengjort
Tilberedningsrummet er helt abent

— Kontrollér huset, tilberedningsrummets dar og
tilberedningsrummet arligt for deformering og skader.

> Den visuelle kontrol er udfert.

5.14.2 Udferelse af egendiagnoseprogram med CombiDoctor (option)

@ Nar apparatet er varmt, vises der forkerte resultater. Lad
apparatet kale af.
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Forudseaetning

N <

“ombiDoctor

CombiDoctor

Figur: Veelg indstillingen Egendiagnoseprogram

a Valse ¢ Vindue Indstilling

b Visning Restlobetid d Feltet ,,CombiDoctor”
Vandtilslutning abnet
Ydelsesoptimeringsanlaeg deaktiveret (option)

Tilberedningsrum tomt, uden riste og uden beholdere, med
indseetningsstativ eller reolvogne

Tilkobling af apparat
Der vises ingen fejl
Menuen Indstillinger vises

1. Tryk pa feltet ,CombiDoctor".
2. Indstil valsen med en viskebevaegelse pa det gnskede
egendiagnoseprogram.

> Det indstillede egendiagnoseprogram vises den forlgbne tid.

3. Tryk pa tasten ,START".

> Hjeelpeteksten vises.
4. Abn tilberedningsrummets der hurtigt, og luk den sé& igen.

> Egendiagnoseprogrammet fortseettes automatisk.

> Resultatet vises efter afslutningen af egendiagnosen. Notér
fejlmeldingerne, og oplys kundeservice om dem.
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6 Afhjeelpning af fejl

Hvis der optraeder en fejl under driften, vises fejlnummeret og
fejimeldingen.

Hvis der er afvigelser i tilberedningsresultat eller rengaring med
WaveClean uden visning af en fejimelding, skal CombiDoctor bruges
til at analysere arsagen.

6.1 Noddrift

For at gore en begraenset anvendelse mulig i tilfeelde af fejl har
apparatet forskellige nedprogrammer. Ngddriften aktiveres og vises
automatisk. Efter afhjaelpnng af den viste fejl gar styringen automatisk
tilbage pa normal drift. Det er ikke nadvendigt med et reset.

)

Ngdprogrammer er beregnet til at kunne anvende apparatet i
begreenset omfang indtil reparation. Afgivende

tilberedningsresultater og temperaturafvigelser er mulige.

6.2 Fejlarsager og afhjzlpning

Fejl-nr. viste fejimelding Beskrivelse Forholdsregler
694 * Ovnfgler defekt Den interne kernetemperaturfeler » Seet den interne kernetempera-
695 overtager funktionen for den turfeler ind i holderen.
defekte tilberedningsrumsfaler. * Tilberedningsresultatet kan veere
anderledes.
» Kontakt kundeservice.
699 * Intern kernetemperaturfa- Den interne kernetemperaturfgler i e Anvend, hvis det er muligt, den
700 ler defekt tilberedningsrummet er deaktiveret. eksterne kernetemperaturfgler
(option).
714 * Veelg et andet tilberednings-
716 program. .
» Kontakt kundeservice.
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Fejl-nr.

viste fejimelding

Beskrivelse

Forholdsregler

710

e Dampsensor defekt

Dampaflgsning styres nu kun af
softwaren. Derved opstar eget
vandforbrug.

¢ Kontakt kundeservice

* For lavt vandtryk

Som vedvarende fejimelding

« Abn vandhanen
¢ Hvis vandhanen ikke er lukket,
kontakt kundeservice

* For lavt vandtryk

Som sporadisk fejlmelding

* Mindre forbrugere i kakkenet ab-
net pa samme tid.
» Kontakt kundeservice

¢ Intet vand i vandlasen

Vandlasen er ikke fyldt tilstraekkeligt
med vand.

« Abn vandhanen

e 2| Heeld vand ind i tilberednings-
rummet

* Hvis fejimelding opretholdes kon-
takt kundeservice

» Apparatet genstartes efter
stremafbrydelse

Hvis ikke der har veaeret en
stremafbrydelse i kakkenet, kan det
veere en betjeningsfejl. For
eksempel hvis der utilsigtet teendes
og slukkes under et Igbende
tilberedningsprogram.

 Strgmafbrydelse < 1 minut

* Bekreeft melding om strgmafbry-
delse

* Fortseet tilberedningsprogram

* Ingen renggring ngdvendig

» Strgmafbrydelse > 1 minut

 Afbrydelse af tilberednings-
program

e Udfar renggring

* WaveClean afbrydelse

* Bemeerk venligst forklaringerne og henvisningerne i kapitlet ,Automatisk

renggring (WaveClean)*

6.3 Typeskilt

Ved spgrgsmal til kundeservice bedes du altid oplyse fglgende data
pa typeskiltet:

Serienummer
(SN)

Typenummer
(TYP)
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Udferelse af vedligeholdelse

7 Udforelse af vedligeholdelse

Producenten anbefaler professionel vedligeholdelse af udstyret af
uddannet specialiseret personale i et vedligeholdelsesinterval pa 12
maneder. Ved gget brug anbefales et vedligeholdelsesinterval pa 6
maneder.
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Miljovenlig bortskaffelse

8 Miljovenlig bortskaffelse

Apparat

Renggringsmidler

Ved gennemsnitlig anvendelse er apparatet dimensioneret til at have
en levetid pa 10 ar.

Apparatet eller apparatets dele ma ikke bortskaffes som restaffald. |
restaffaldet eller ved forkert behandling kan de indeholdte giftstoffer
skade personers helbred og miljget.

Udfar bortskaffelsen i henhold til de lokale bestemmelser for udtjente
apparater. Kontakt de ansvarlige myndigheder i tilfaelde af spargsmal
(f.eks. renovationsfirmaer).

Vi er en registreret producent i stiftelsen elektro-altgerate register og
star opfart i ear-fortegnelsen.Kontakt om ngdvendigt et af stiftelsens
bortskaffelsesfirmaer. (WEEE-Reg.-Nr.DE 19459438)

Udtjente elektriske og elektroniske apparater indeholder veerdifulde
materialer og skadelige stoffer, som er nadvendige for deres funktion
og sikkerhed.

Bortskaf rester af renggringsmidler og deres beholdere efter
bestemmelserne fra rengeringsmidlet producent. Overhold
forskrifterne, som geelder i omradet.
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Producenterklaering

9 Producenterklaering

Overseettelse af det originale dokument « 10000008480KONDEA

c € EU-overensstemmelseserklaring [K%?N]

Producent
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG « Halberstadter Stralle 2a « D-38300 Wolfenblttel

Hermed erkleerer vi, at felgende produkt:

Beskrivelse af apparatet

Apparat til tilberedning af fedevarer inden for det erhvervsmaessige omrade

Apparattype

El-kombidamper SpaceCombi

Typenummer
MagicPilot SKECOD610TG2XX
Classic SKECOD610CG2XX

X: Udstyrsidentifikation

er i overensstemmelse med alle de gaeldende bestemmelser i de efterfglgende direktiver og bestemmelser,
men indeholder ingen tilsikring af egenskaber:

e Direktiv 2006/42/EF af 17. maj 2006 om maskiner
* Direktiv 2011/65/EU (RoHS) af 08. Juni 2011
* Direktiv 2014/30/EU af 26. februar 2014 om elektromagnetisk kompatibilitet

* FORORDNING (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med
fedevarer

Anvendte prgvningsgrundlag

DIN EN 55014-1:2012-05

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012

EN 60335-2-42: 2003 +A1:2008 + A11:2013

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-4-16:1998 + A1 :2004 + A2:2011

EN ISO 12100:2010

Producenten er den eneste ansvarlige for udarbejdelsen af denne overensstemmelseserklaering. Hvis der
foretages aendringer, der ikke er aftalt med os, mister denne overensstemmelseserklaering sin gyldighed.

Wolfenbdttel, 05-03-2020

ppa 7[{%//;4

Befuldmaegtiget person til sammensaetning af de tekniske dokumenter: ppa. Peter Helm, Teknisk leder (adresse, se Producent)

1/2 10000008480KONDKA da-DK
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Producenterklaering

Overseettelse af det originale dokument + 10000008480KONDEA

c € EU-overensstemmelseserklaering

Producent
MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer GmbH & Co. KG « Halberstadter Stral’e 2a « D-38300 Wolfenbdittel

Hermed erkleerer vi, at felgende produkt:

Beskrivelse af apparatet

Apparat til tilberedning af fadevarer inden for det erhvervsmaessige omrade

Apparattype

El-kombidamper Junior

Typenummer
MagicPilot SKECOD623TG2XX
Classic SKECOD623CG2XX

X: Udstyrsidentifikation

er i overensstemmelse med alle de gaeldende bestemmelser i de efterfglgende direktiver og bestemmelser,
men indeholder ingen tilsikring af egenskaber:

* Direktiv 2006/42/EF af 17. maj 2006 om maskiner
* Direktiv 2011/65/EU (RoHS) af 08. Juni 2011
* Direktiv 2014/30/EU af 26. februar 2014 om elektromagnetisk kompatibilitet

« FORORDNING (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med
fedevarer

Anvendte pregvningsgrundlag

DIN EN 55014-1:2012-05

EN 55014-2:2015

EN 60335-1:2012

EN 60335-2-42: 2003 +A1:2008 + A11:2013
EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-4-16:1998 + A1 :2004 + A2:2011
EN I1SO 12100:2010

Producenten er den eneste ansvarlige for udarbejdelsen af denne overensstemmelseserklaering. Hvis der
foretages aendringer, der ikke er aftalt med os, mister denne overensstemmelseserklgering sin gyldighed.

Wolfenbdittel, 05-03-2020

10000008453ABEDKB

Befuldmaegtiget person til sammenszetning af de tekniske dokumenter: ppa. Peter Helm, Teknisk leder (adresse, se Producent)
2/2 10000008480KONDKA da-DK
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Stikordsregister

Symboler K
AEndring af grundindstillinger......................... 29 Kald af apparatinformationer ........................ 31
Kernetemperatur
A Kernetemperaturmaling .............cccccceee.... 21
Automatisk tilberedning (autoChef) kernetemperaturmaling
Eksport af tilberedningsprogram............... 72 4-punkt-kernetemperaturfaler maling ... 59
Import af tilberedningsprogram................ 73 Indstilling af kernetemperatur ................... 41
Sletning af tilberedningsprogram............... 72 Standardindstillingsvaerdi....................... 24
Segning og abning af tilberedningsprogram.. Kombidampning ........cccccooviiiiiiiiiie e 17
69
Tilpasning af tilberedningsprogram........... 71 L
Automatisk tvangsskyIning ..........cccccceviinnnee 81 Lavtemperatur-tilberedning ..........ccccccceeeins 18
B M
Betjeningsspaerre .........ccoccoiiiiiiiiiiis 33 Manuel tilberedning .........cccccooiiiiiiiiieinnns 61
Eksport af tilberedningsprogram............... 68
C Oprettelse af tilberedningsprogramtrin ..... 61
CheszeIp ...................................................... 19 Oprettelse og lagring af
ClimaSelect pluSs........cocccvieieiiieieiiiieee e, 20 tilberedningSprogram ............ccoewv.... 63
o) P
dampinjektion PerfectHOId ... 18
Manuel ... 20
DamPNiNG ..c.oooveivieiieieieee e 17 Q
Delta T-tilberedning ..........ccoooiiiiieiiieiiiinns 18 QualityControl..........cccuuiiiiiiiiiiiee e 20
E R
Eftertilberedning ...........cccocoiiiiiiiiis 20 RackControl..........oocccumiiiiiiiiiiiiieeeecee e 19
Egendiagnose (CombiDoctor) ..............c........ 87 Ready2C00K........cooiiuiiiiiiiiiieeeeiieeee e 19
Regenerering.........ccccuveeeiiiiiiiiiiiieeeeee e 18
F o Rengaring
FamllyMlx ...................................................... 20 Automatisk reng(aring (WaveCIean) __________ 81
Fiern miljgvenligt ...........ccccoovviiiiiiiiiiiiiiiiiiiens 91 Manuel FeNGBrNG......v.oveeveereeeereseereeeeeenn. 84
Forvalg af starttid...........cccccoooiiiiins 19 Renggringspatron (WaceClean).............. 82
H Spaerring af touchscreen ..............ccccceee.. 77
HACCP ... 58 S
HOVEAMENU ....oovooieninnns 21,28 SES e 19
Hviletid........oooo 20
T
I . . Temperatur
Indstilling af favoritter ............ccccccvviiiiiiinnnnn. 32 Indstilling af tilberedningstemperatur-........ 37
Indstilling af tilberedningstid .......................... 38 Standardindstillingsvaerdi __________________________ 23
Indstilling af ventilator...............occovviinnnens 42 TIME2SEIVe ...cvoooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 20
Indstillinger
Indstilling af dato og tid .............cccvveeenen.e. 31 \'}
Varmluft ... 18
Video
Import af Video .........ovvvveeviiiiiiiiiiiiiieeeeee 36
Slet videon ... 74
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